
MENU DEGUSTAZIONE

Il percorso di degustazione viene ideato dal nostro Chef e si basa su ingredienti ed eccellenze del 
territorio scelti in base alla stagionalità. 
The tasting itinerary is designed by our Chef and is based on local ingredients and excellence 
chosen on the basis of seasonality.

A MANO LIBERA 3 PORTATE	 65
con 4 calici vini del Podere Castel Merlo in abbinamento	 90
with 4 glasses of wines from Podere Castel Merlo in combination

A MANO LIBERA 4 PORTATE	 80
con 5 calici vini del Podere Castel Merlo in abbinamento	 110
with 5 glasses of wines from Podere Castel Merlo in combination

INIZIAMO COSI’

salmerino alpino, erbe aromatiche, misticanza orientale, citronette	 18                                                                                       
arctic char, aromatic herbs, oriental mixed salad, citronette

salmone scozzese Loch Fyne, pan brioches, rafano e lime 	 20                                                                            
scottish Loch Fyne salmon, brioches, horseradish and lime

girello di manzo affumicato, scaglie di Branzi, dragoncello	 18
smoked beef round, Branzi flakes, tarragon

prosciutto crudo Rulliano 24 mesi, crostini, pomodori datterini, basilico	 20                                                            
Rulliano raw ham aged 24 months, croutons, datterini tomatoes, basil

millefoglie di caprino BIO, olio del Podere Castel Merlo, profumi dell’orto	 16
organic goat cheese millefeuille, olive oil from Podere Castel Merlo, scents from the garden

GUSTO E TRADIZIONE

tajarin di grano saraceno, ragù di scottona, lucanica fresca	 18
buckwheat tajarin, scottona ragout, fresh lucanica

tortiglioni di crusca, tuorlo The Garda Egg, pecorino romano, guanciale, pepe di Sichuan	 18
bran tortiglioni, The Garda Egg yolk, pecorino romano, bacon, Sichuan pepper

riso carnaroli, pistilli di Zafferano del Sebino, gremolada di salmerino alpino	 20
carnaroli rice, pistils of Sebino saffron, arctic char gremolada

tortelloni, scorfano in guazzetto, pesto leggero, olio di noci	 22
tortelloni, stewed redfish, light pesto, walnut oil

lasagnetta soffice, zucchine in fiore, Parmigiano Reggiano Vacche Rosse, menta, pinoli	 16
soft lasagna, courgettes in bloom, Red Cow Parmigiano Reggiano, mint, pine nuts



PORTATE PRINCIPALI

tagliata di Poulet Jaune, caponata estiva di verdure 	 20
sliced ​​Poulet Jaune, summer vegetable caponata

tournedos di scottona, panatura provenzale, pelati al basilico, sfoglia di patate	 28
scottona tournedos, provençal breading, peeled tomatoes with basil, potato puff pastry

luccioperca, capperi, acciughe del mar Cantabrico	 24
pike-perch, capers, anchovies from the Cantabrian sea

triglia del mar Mediterraneo, pomodori Pachino, olive Riviera	 28
mullet from the Mediterranean sea, Pachino tomatoes, Riviera olives

melanzane, ricotta di bufala, pomodori cuore di bue, origano fresco	 18
aubergines, buffalo ricotta, oxheart tomatoes, fresh oregano

LA PASTICCERIA

gelato soffiato di crema pasticcera, salsa mou, grue di cacao	 8
puffed custard ice cream, toffee sauce, cocoa grue

marquise al cacao, mousse di Manjari Valrhona, albicocche caramellate	 10
cocoa marquise, Manjari Valrhona mousse, caramelized apricots

frolla di pesche, salsa ai lamponi, timo fresco	 8
peach pastry, raspberry sauce, fresh thyme

tiramisù espresso	 8
express tiramisu

composizione di frutta tropicale	 14
tropical fruit composition

sorbetto al mojito	 8
mojito sorbet                                      

Vi preghiamo gentilmente di informare il personale in servizio di eventuali allergie od intolleranze in quanto non garantiamo l’assenza di 
contaminazione crociata degli allergeni. E’ a vostra disposizione l’elenco degli allergeni. Vi informiamo che alcuni prodotti possono essere 
surgelati all’origine o congelati in loco (mediante abbattimento rapi-do di temperatura) rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi 
del reg. CE 852/04. 
Coperto e servizio 4. Acqua minerale 4. Caffè espresso Illy 3. I prezzi sono espressi in euro. IVA inclusa.

We kindly ask you to inform the staff on duty of any allergies or intolerances as we do not guarantee the absence of cross-contamination of 
allergens. The list of allergens is at your disposal. We inform you that some products can be frozen at the origin or frozen on site (by rapid blast 
chilling) respecting the self-control procedures pursuant to reg. CE 852/04. 
Covered and service 4. Mineral water 4. Illy espresso coffee 3. Prices are expressed in Euros. VAT included.


