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Brunch Pasguale
Easter Brunch

| cibi potrebbero contenere allergeni. Vi ringraziamo anticipatamente per comunicarci le vostre esigenze dietetiche

e le vostre preferenze.
Food may contain allergens. Please let us know your dietary requirements and preferences
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Prima Colazione
Breakfast Classic

Uova strapazzate, bacon croccante, salsiccia nostrana, selezione di croissant
Scrambled eggs, crispy bacon, indigenous sausages, croissant selections

Taglieri di salumi e formaggi nostrani
Regional cold cuts and cheeses

Prosciutto crudo dei Colli Berici DOP in morsa, soppressa con filetto, mortadella Bolognetta mini
produzione F.Ili Billo Merlara di Padova
Speck dell’Alto Adige
Selezione di formassi freschi e stagionati
Raw ham from Colli Berici, “soppressa” and “mortadella” selection is from “F.lli Billo” Padua
Speck from Alto Adige
Mixed of traditional fresh and mature cheeses platter

Antipasti
Starter

Baccala mantecato alla veneziana con polenta morbida
Cod fish brandade, mais porridse “polenta”

Insalata di polipo con sedano, olive e patate
Octopus salad, celery, olive and potatoes

Asparagi e uova in insalata
Asparagus and egss salad

Catalana di crostacei in bellavista
Catalan crustaceans

Pasta

Tortellacci di caprino e limone con salsa al burro e verdure
“Tortellacci” filled with goat cheese and lemon stuffed with butter and vegetables sauce

Gnocchi di patate al ragu d’anatra
Duck ragout potatoes dumpings

Pasticcio di pesce alla chioggiotta (cozze, vongole, scampi, gamberi e coda di rospo)
Venetian fish lasagna (mussels, clams, shrimps, prawns and monkfish)
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Carne e Pesci
Meat and Fish

Porchettina di maiale fatta in casa alla Norcina
Homemade roasted pork

Cosciotto d’agnello al taglio glassato al miele e menta con panetti soffici
Honey and mint glazed lamb leg with brioche bun style

Branzino di mare in crosta di sale
Sea salt crusted stripe seabass

Le insalate dal mercato di Rialto
“Rialto” market salad bar

Rucola, insalata novella, pomodori, carote, olive taggiasche, cetrioli
Rocket salad, mix green salad, tomatoes, carots, “Taggiasche” olives, cucumbers

Insalata fredda con 5 cereali e verdure
5 cereals and vegetables cold salad

| contorni
Side dishes

Verdure miste al burro
Butter mixed vegetables

Patate al cartoccio con panna acida e cipollina
Jacked potatoes

Selezione di pane artigianale fresco
Fresh baked bread selection

Pane casereccio di montagna, pane casereccio di mais, lingue di suocera integrali, bianche e al rosmarino,
grissini artigianali lunghi
Home-cooked bread, Home-cooked corn bread, crispy whole-wheat bread white and rosemary,
handmade long breadsticks
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Selezione di dolci artigianali da pasticceria siciliana
Traditional Pastry from Sicily

Frolla, crema chantilly e frutta
Shortcrust, chantilly and fruits

Assortimento di bigne
Puffs pastry selection

Degustazione di mousse in bicchierino
Mousse tasting

Torta di pan di Spagna al cioccolato, fragole e panna
Chocolate sponge cake, strawberry whipped cream

Vini
Wines
Magnum Crede DOCG Bisol
Pinot Grigio, Corte Giara Allegrini

Bardolino Chiaretto Rosé Corte Giara Allegrini
Bardolino Corte Giara Allegrini

Euro 84 p.p
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