R I 8T O R A N T E

DO LEONI

Menu di Natale 2017
Christmas Menu 2017
Menu de Noél 2017

Scaloppette d’anatra con coste di Treviso croccanti, salsa i mirtilli rossi e
selezione di foglie stagionali
Duck escalopes with crisp radicchio from Treviso and
red blueberries sauce and seasonal leaves

Escalopes de canard avec salade de Trévise a la sauce de myrtilles rouges et
feuilles de la saison

Ravioli di grano saraceno e cotechino, con inserti di zucca e
spuma di lambrusco
Buckwheat “Ravioli” filled with boiled salami, pumpkin inserts
and Lambrusco foam

Raviolis de sarrasin farcis au saucisson bouilli, potiron et
mousse au Lambrusco

Filetto di vitello ai ferri , con piccole melanzane affumicate,
pomodori e zucchine candite
Grilled veal fillet with smoked aubergines and candied courgettes and tomatoes
Filet de veau grillé avec aubergines fumés, tomates et courgettes confits

Sorpresa di natale alle more
Christmas cake with blackberries
Gateau de Noel aux mures

Euro 95,00 per persona, acqua e caffé inclusi
Euro 95,00 per person, water and coffee included
Euro 95,00 par personne, eau et café inclus

REIAIS &
CHATEAUX.



