
 

 

 

La nuit du Rédempteur  

Dîner de Gala 

Venise, le 15 Juillet 2017 

 

Menu 
 

Apéritif Fireworks 

 

Tartare de langoustines, 

gelée de vin doux Moscato DOCG Fior d’Arancio Maeli, agrumes en poudre 

 

Homard breton, salade d’été, condiment au fruit de la passion 

 

Petits calmars au riz noir et gingembre, baby pak choi, crème de cèpes 

 

Fagottini de poisson blanc et betteraves, 

coquilles Saint Jacques, topinambour, truffe noire d’été 

 

Filet de turbot, aubergines mignon fumées, 

crème léger d’oignon de Tropea et tomates 

 

Bonbons de chocolat blanc et consistances de pèche 

 

Selection de vins Ristorante Do Leoni 
 

Altemasi Trentodoc Riserva Graal 2009 

60 mesi sui lieviti 

Cavit 

Trentino 

  

Collio Pinot Grigio DOC 2015  

Fondazione Villa Russiz 

Friuli Venezia Giulia 

 

Vulcaia Fumè Sauvignon del Veneto DOC 2015 

Inama 

Veneto  

 

Cartizze Valdobbiadene Superiore di Cartizze DOCG 

Bisol 

Veneto 

 

€ 220,00 


