
 

 

 

 
 
 

Воскресенье 31 декабря 
 

Закуска  
Appetizer 

 




Баллотин из утиного фуа-гра  

Конфитюр из красного лука с Гаме 
 Duck foie gras’ ballotine 

Red onion marmalade in Gamay wine sauce  
Or 

Суп-пюре из тыквы с 
пряными гренками и сливками из Грюйера 

Pumpkin soup, Spiced bread crumbs and Gruyère cream 
 




Жареный хвост морского черта и  баклажаны  

в кокосовом молоке 
Roasted Monkfish tail and eggplant with coconut milk 

 




Валезанский абрикосовый щербет 
Trou Valaisan 

 




Утиная грудка с измельченным засахаренным 

миндалем Груша, припущенная в красном вине 
и поджаренная с топинамбуром 
Duck magret in powdered sugar almond 

Poached pear in red wine and fried Jerusalem artichokes 
 




Фирменный грушево-ванильный Монблан 
Mont-Blanc pear and vanilla the Edelweiss way 

 




Кофе и мини-десерты миньярдиз 
Coffee and sweets 

 

125 шв.фр. (CHF) 
 
 

Бронирование обязательно 

 
 
 

Ресторан Edelweiss – Гостиница Edelweiss 
2 place de la Navigation - 1201 Женева - www.hoteledelweissgeneva.com 

Тел.: +41 22 544 51 51 - adonze@manotel.com  

 

Новогоднее меню 

Воскресенье 31 

декабря 


