
  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Conserves & salaisons 

Petites sardines  13€ 

pain grillé & beurre salé 

Ventrèche de thon  15€ 
pain grillé & beurre salé 

Jambon blanc truffé 14€ 

Jambon de Parme     15€ 
beurre salé 

 

 

 Entrées 

Soupe de citron               12€ 
fond blanc de volaille, crème,  

jus de citron du pays 

 

Burrata fumée                 12€ 
roquette, poire & amandes grillées 

Légumes racines rôtis & feta  13€ 
radis, navets, betteraves, carottes & feta 

Salade de P.D.T & thon        15€ 
P.D.T, ventrèche de thon, persil,  

câpres & olives 

 

Avocado toast                                         15€ 
pain grillé, avocat, œuf mollet  

& saumon fumé  

 

Halloumi grillé               14€ 
salade, tomates cerises & miel 

 

 

 

 Snack  

Croque Monsieur    17€ 
jambon blanc truffé, comté & laitue 

 

 

 

     Plats 

Poulet rôti 24€ 
poulet rôti, jus, pommes grenailles & salade 

Faux Filet « Race Salers » 29€ 
faux filet « Race Salers », laitue & frites maison  

Saucisses au fenouil 19€ 
saucisses Pérugines, écrasé de P.D.T, céleri & herbes 

 

Pêche du Jour P.M 
endives braisées à l’orange & huile d’herbes 

 

Filet de loup de Méditerranée 32€ 
loup d’élevage, huile d’herbes & légumes racines 

Brandade de morue à la Nîmoise 24€ 
morue, P.D.T vapeur, ail, laitue & olives  

  Plats enfants 

 Poulet fermier rôti    12€ 
poulet fermier, frites ou légumes racines 

 Filet de daurade    12€ 
daurade, frites ou légumes racines 

 

 Desserts faits maison 

Tarte fine aux pommes tiède 11€ 

Faisselle du Ventoux  9€ 
coulis de fruits rouges ou miel 

Brioche perdue 11€ 
brioche, œuf, lait, vanille & caramel beurre salé 

Gâteau fondant au chocolat noir  11€ 
   crème anglaise vanille, noix, noisettes & amandes 

  

 Crêpes maison 
 

sucre   8€ 

caramel beurre salé    9€ 

chocolat   9€ 

 

 

 Glaces Berthillon 5/9/13€ 

chocolat mendiants, amandine, vanille, 

crème de citron de Sicile, praliné-pignon de pin 

 

 Sorbets Berthillon    5/9/13€ 
cacao extra bitter, mangue, poire,  

ananas rôti-basilic, myrtille 

 

Prix nets TTC. Service compris. Nous n’acceptons pas les chèques, les AMEX et les tickets restaurants. 

Notre établissement dispose d’un macaron « Écotable », un label « Clef Verte » et est soucieux de l’environnement. 

La carte des allergènes est disponible sur demande. 

 


