
  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Conserves & salaisons 

Petites sardines 13€ 
pain grillé & beurre salé 

Ventrèche de thon 15€ 
pain grillé & beurre salé 

Jambon blanc truffé 14€ 

Jambon de Parme 15€ 
beurre salé 

Secca de bœuf d’Annot 15€ 
bœuf séché en fines tranches 

Snack  

Croque Monsieur 17€ 
jambon blanc truffé, laitue 

Plats enfants 

Poulet fermier rôti 12€ 
Poulet fermier, frites ou légumes 

Filet de daurade 12€ 
daurade, frites ou légumes de saison 

 

 

Entrées 

Soupe de citron 12€ 
Fond blanc de volaille, crème, jus de citron du pays 

Tarte aux poireaux 12€ 
fondue de poireaux, œuf, crème, comté, laitue 

Légumes racines rôtis & feta 13€ 
radis, navet, betteraves, carottes & feta 

Salade Amour 18€ 
betteraves, mâche, noisettes, 

 saucisses de Morteau, tomme 

Avocado toast 15€ 
pain grillé, avocat, œuf mollet & saumon fumé 

Plats 

Poulet rôti 23€ 
poulet rôti, jus & légumes racines grillés 

Bavette d’Aberdeen 24€ 
bavette Angus d’Aberdeen, laitue, frites maison  

Saucisses au fenouil 19€ 
saucisses Pérugines, écrasé de P.D.T, céleri, herbes 

Moules marinières 20€ 
moules de bouchot, vin blanc, échalotes frites maison  

 

Filet de loup de Méditerranée 32€ 
Filet de loup d’élevage, riz aux épinards, citron 

Brandade de morue à la Nîmoise 24€ 
morue, PDT vapeur, ail, laitue, olives  

 Desserts faits maison 

Tarte fine aux pommes tiède 11€ 

Salade de clémentines 12€ 
pistache, menthe 

Gâteau fondant au chocolat noir  11€ 
crème anglaise vanille, noix, noisettes & amandes 

Brioche perdue 10€ 
brioche, œuf, lait, vanille & confiture de lait 

Glaces Berthillon 5/9/13€ 

chocolat mendiants, amandine, crème de citron de 

Sicile, vanille, praliné-pignon de pin 

Sorbets Berthillon 5/9/13€ 
cacao extra bitter, mangue, poire, ananas rôti-

basilic, myrtille 

 

 

Prix nets TTC. Service compris. Nous n’acceptons pas les chèques, les AMEX et les tickets restaurants. Notre établissement dispose 

d’un macaron « EcoTable » et est soucieux de l’environnement 


