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« Nouveauté: un Coin Gourmand vend des pâtisseries

maison sans gluten estampillées Les Bains.
LES BAINS DOUCHES is no longer the ultra-trendy nightclub

of the �1�9�8�0�s ��t�o�d�a�yyou can walk through the monumental

door at 7 Rue du Bourg l'Abbé without presenting yourself

for bouncer inspection. After a long closure followed by four

years of rénovation, the new Bains has become a place to

go during the day, without completely forsaking its partying

past: it still houses a club, and even hosts concerts. But

mostly it's now a boutique hôtel with 39 rooms and suites,

a chic restaurant with a red lacquer décor, plus a cocktail

bar, two outdoor patios and a \boudoir.\ Owner Jean-Pierre

Marois carefully cultivâtes the haute couture quality of

every space and service while preserving the house's tradi-

tion of laid-back elegance. A potential paradox resolved

with offerings like a  ¬2 8 lunch menu by Michelin-starred

chef Philippe Labbé and a boutique carrying a selection of

leading-edge fashion and design créations, ail the fruit of

exclusive collaborations.

LESBAINS, 7, rue du Bourg-l'Abbé, Paris 111%France.

�H�Ô�T�E�LPROVIDENCE (3). C'est la dernière pépite de

Pierre Moussié qui a déjà fait mouche avec les restaurants

Chez Jeannette et la brasserie Barbès... Il se lance dans

l'aventure de l'hôtellerie avec son épouse pour créer un

boutique hôtel de 18 chambres avec déco stylée: tissus de

la maison anglaise House of Hackney, détails en laiton,

luminaires et tableaux chinés confèrent à chaque chambre

une atmosphère particulière et chaleureuse. En rez-de-

chaussée, le restaurant avec cuisine ouverte et terrasse

aménagée sur la place décline une carte de brasserie bien
travaillée. Un lieu animé jusque tard dans la soirée.

THE LATEST gem by Pierre Moussié, the man behind Chez

Jeannette and Brasserie Barbès, is the Hôtel Providence.

Parquet floors, brass fittings, House of Hackney fabrics

and vintage lamps and paintings create a warm, distinctive

ambience in the 18 rooms. And the ground-floor restaurant,

with its terrace and wood oven, is packed with visitors and

locals until late at night.

�H�Ô�T�E�LPROVIDENCE, 90, rue René-Boulanger, Paris X', France.

�H�Ô�T�E�LPANACHE (4). Adrien Gloagen représente la

nouvelle génération d'hôteliers. Pour sa deuxième aventure

hôtelière parisienne et avant de lancer, toujours dans le IX e,

l'Hôtel Bienvenue, ce trentenaire enthousiaste a choisi

Dorothée Meilichzon. La décoratrice a joué le mix entre
tapisseries murales et têtes de lit en cannage répondant

aux motifs géométriques des moquettes. Globes lumineux

rétros et jeux de miroirs insufflent aux chambres un esprit

Art nouveau bien senti. Et puis il y a le restaurant lancé par

David Lanher avec aux fourneaux Paul Landre et William
Ranson qui concoctent une carte bistronomique enlevée.

Tous droits de reproduction réservés

PAYS : France 

PAGE(S) : 88-93

SURFACE : 554 %

PERIODICITE : Mensuel
6 mai 2017 - N°4114 - Edition Hors Série


