
Les tarifs indiqués s’entendent toutes taxes et services compris.
Liste des allergènes disponible au restaurant où à la réception sur simple demande.

Réservez au 8200
ou depuis l’extérieur +33 (0)4 50 47 37 30

Frites de polenta, crème de reblochon

La planche savoyarde charcuterie, fromage

Feuilleté, bleu de Bonneval, noix

Fines tranches de bœuf séché des Alpes

Dips de légumes, cervelle de canut (base faisselle de vache)

9 €

23 €

12 €

24 €

9 €

Œufs mollets frits, mousseline de patate douce,

crème d’abondance

Pâté chaud brioché aux diots de Savoie,

jus de viande aux champignons

Soupe d’antan, croûte de beaufort

Chou-fleur rôti, vierge de légumes d’hiver

Foie gras de canard mi-cuit au muscat,

chutney de poire à la cardamome

Tartare de légumes, soja, saumon fumé

14 €

16 €

14 €

12 €

28 €

17 €

Noix d’entrecôte argentine grillée au romarin, sauce Chimichurri, 

purée de pomme de terre maison

Côte de cochon ibérique marinée, sauce barbecue,

pommes de terre grenaille 

Suprême de poulet à la tomme de Savoie, écrasé de butternut aux noix

Burger des Cochers sauce fromage blanc, steak du boucher ou végétal, 

compotée d’oignons rouges, fromage charcuterie de Savoie, roquette, 

frites fraîches

Tagliatelles au pesto de cresson, amandes, champignons bruns

Filet mignon de veau aux morilles cuisson basse température,

polenta crémeuse, mini navets glacés

Dos de cabillaud snacké, topinambours confits, miel, orange, thym

Crozets au sarrasin, crème de cèpes, gambas flambées au cognac

35 €

42 €

32 €

23 €

20 €

38 €

32 €

32 €

Les raclettes (minimum 2 personnes) 

La raclette au lait cru

La raclette fumée

La raclette à l’ail des ours

La raclette au morbier

Accompagnements : charcuterie de Savoie,

pommes de terre en robe des champs, salade de mâche

La fondue savoyarde (minimum 2 personnes) 

La fondue savoyarde à la tru�e

Accompagnements : jambon sec de Savoie, salade de mâche       

Fromage à fondue : beaufort, conté, meule de Savoie, abondance

La tartiflette au reblochon AOP, salade de mâche

Le moelleux du Revard, boîte chaude

Accompagnements : jambon sec de Savoie, croûtons à l’ail,

salade de mâche

34 €

37 €

37 €

36 €

32 €

42 €

27 €

36 €

Filet de poulet à la crème de champignons

Tartiflette savoyarde

Steak haché

Filet de lieu noir

Jambon blanc grillé ou jambon blanc

Accompagnements : purée de pomme de terre ou carotte, 

frites fraîches, haricots verts, pâtes

Mousse au chocolat au lait

Tarte fine aux pommes, boule de glace vanille

Fromage blanc au sucre ou coulis de fruits rouges

Deux boules de glace au choix

Nougat glacé, cranberry, amande, coulis de myrtille

Demi-sphère chocolat, mousse matcha au chocolat blanc, 

agrumes

Sablé, poire pochée à la vanille, crème diplomate

Le délice des Cochers

chocolat au lait, fèves de tonka, spéculoos

Ananas rôti flambé au rhum, sorbet passion

Boule de glace ou sorbet au choix 

Planche de fromages de nos Montagnes

12 €

16 €

14 €

16 €

12 €

 la boule / 3 €

14 €

15€


