
 

 

 
Abendkarte 

von  18.00 - 21.00 Uhr 
                              

Kreditkarten werden erst ab   € 35,-  akzeptiert  Kleine Portion Abzug      € 2,-        

              We accept credit card´s not until a amount of € 35,-      small portion deduction   € 2,-       
Speisen serviert auf 2 Teller werden mit € 3,- Aufpreis verrechnet  

Krug Wasser   € 3,-         jug of water   € 3,- 

                  Umbestellungen  werden mit € 2 berrechnet  , Aufzahlung Röstkartoffel extra 4,50 € 

Change orders will be charged with € 2, extra charge roasted potato € 4.50      
 

 

 
  

Kleines Gedeck  
pro Person  €  5,50  

 

Small starter per person € 5,50 
 
 
 

 
Vorspeisen      Starters 
 
 

Hausgemachtes Rindercarpaccio     € 20,90 

mit Rucola, Tomatenpesto und frischem Parmesan  Grana Padano 
 homemade beef carpaccio 

 on rucola salad, tomatopesto and parmesan  
 

Knoblauchbrot  A + G   € 7,00 
 garlic bread 

  

  

Beef Tatare mit Toastbrot A + C + D + G + M + O  € 26,90  
 Beef Tatar with toast                 

 

 

Tomaten Mozzarella  G + O + M € 12,80 

 
 Tomato mozzarella 

    
 

 



 

 
 

Salat Variationen      Variation of salad 
 

 

Gemischter Salat   C + O    €    6,80 
 mixed salad 

 

 

Arlberger Bergbauernsalat      A + C + O + G € 16,80 

Blattsalat mit gerösteten Brotwürfeln und gegrillten Speckscheiben 
Green salad with bread croutons and fried bacon 

 

 

Caesar Salat    C + D + O + G   € 19,60 

natur gebratenen Hühnerstreifen auf Blattsalat mit Rucola,  

Tomaten, Paprika, Parmesan Grana Padano  mit Ceaser Dressing    
 grilled strips of chicken breast on green salad, 

  with rucola, tomato, paprika, parmesan and Ceasar dressing 

 
 

Backhendelsalat    A + C + G  € 19,60  

gebackene Hühnerbrust auf Blatt- und Kartoffelgurkensalat 

mit Joghurtdressing 
 breaded strips of chicken breast  

  on green- and potatoe- cucumbersalad with yoghurtdressing 

 
 

Griechischer Salat            C + G   € 18,90 

Blattsalat mit Schafskäse, Oliven, Gurken, Tomaten 

und Knoblauch - Joghurtdressing 
 greek salad 

  green salad with slices of tomatoes, cucumber, olives, sheep cheese and  

  garlic- yoghurtdressing 

 

 

Aus dem Suppentopf 
 From the soup pot 

Kräftige Rindssuppe mit 
  Boullion with 

 

 Grießnockerln  C + G + L  € 6,80 
 semolina dumplings 
  

 Fritatten   A + C + G + L  € 6,80 
 strips of pancakes   
  
 

 Französische Zwiebelsuppe A + C + G + L + O € 6,80 
 mit Käsecroutons   
 French onion soup with cheese croutons      

 

 Knoblauchsuppe  A + C + G + L  € 7,00 
 Garlic cream soup  

 

   
 



 

 

Essen ist ein Bedürfnis, genießen eine Kunst.  
 

 

 

 

 

 Hausgemachte „Ripperl“ 
serviert mit Wedges, Maiskolben  

Barbecuesauce und Sauerrahmdip  
 

 G + M       €   29,00 

 
 

 

 
 

 

 

New:  Homemade  spare ribs "Ripperl" 

served with wedges, corn on the cob, barbecue and sour cream dip 
 

 



 

 
 

 

Für unsere kleinen Gäste For children 
 

  

Nemo Fischstäbchen mit Pommes  A + C +  G  € 11,00 
  fish fingers with french fries   

     

Calimero Spaghetti Bolognaise A + C + L  €  11,00 
  Spaghetti Bolognaise    
    

Donald Duck Hühnerschnitzel mit Pommes     A + C + G  €  11,00 
  breaded chicken with french fries   
    

Micky Maus Grillwürstel mit Pommes   €  11,00 
  grilled sausage with french fries  
 

Pikachu Chicken Nuggets mit Pommes   A + C + G  €  11,00 
  Chicken Nuggets with french fries  
 

Pluto Naturschnitzel vom Schwein       A + G + O €  11,00 
 mit Gemüse, Salzkartoffeln und Natursauce 

  grilled pork on natural sauce with vegetables and potatoes 

 

Pumuckel Kleine Portion Pommes    € 8,50 
  small portion of French fries    
 

 

 

 

 

Bella Italia 
 

 

Spaghetti Bolognaise A + C + L € 16,20 
  Spaghetti bolognaise  
 
 
Spaghetti aglio é olio  
mit kaltgepresstem Olivenöl und Knoblauch A + C   € 15,90 
 Spaghetti with cold-pressed olive oil and garlic 

 

Bergsteiger Spaghetti    A + C + G + O + L € 16,90  

mit Schafskäse, Zwiebeln, Paprika, Rucola,Tomaten und viel Knoblauch 
  Bergsteiger Spaghetti  

                    with feta cheese, onions, pepper, garlic and afugula 

   

 

 
   



 
 
 

Vegetarische Gerichte Vegetarian 

 
Vorarlberger Kässpätzle A + C + G + O € 21,00 

mit gemischtem Salat     
  home made pasta with melted cheese, fried onions 

   and mixed salad  

 

 

Gemüsepfanderl  C + G  € 17,90 

verschiedene Gemüsesorten, Kartoffeln, Maiskolben 

in Butter geschwenkt und Spiegelei   
  mixed vegetable pan  

   with potatoes, corn on the cob and a fried egg   

 

 

Schlutzkrapfen  A + C + G  € 18,90 

gefüllt mit Spinat und Ricotta, in Butter und Tomaten geschwenkt 

mit Parmesan Grana Padano  auf Rucola  
 pastry bags filled  

  with spinach  and ricotta, on Butter and tomato  

  and parmesan on rucola          
 

 

Ofenkartoffel ( 1 Stk. )  mit Sauerrahmdip  G € 7,00 
   baked potato with sour cream dip  

 
 
 
 

 
Fischgerichte 

   Fish dishes 
 

  

Zander -  gebraten   G + D   € 27,20 

serviert mit Salzkartoffeln, Gemüse und geschmolzener brauner Butter  
  pike perch roasted   

   served with boiled potatoes, vegetables and melted brown butter  

 

 

Essen und Trinken – das steht für Freude am Leben. 



 

 

Gut Bürgerliche Küche aus der Umgebung  
Austrian dishes  

 

Rindsgulasch    A + C + L + O € 19,90 

mit hausgemachten Spätzle  
  beef goulash  

   with home made pasta 

 

Tiroler Gröst’l    C +  O  € 20,90 

Röstkartoffeln mit Rindfleisch, Geselchtem, Zwiebeln, Spiegelei  

und gemischtem Salat 
  roast potatoes  
   with beef, smoked pork, onions, fried egg and a mixed salad 

   

 

Zwiebelrostbraten  A + C + L + O € 26,90 

mit gerösteten Zwiebel, Rösti, Speckbohnen und Zwiebelsauce 
  roasted beef  
   served with roasted onions, “rösti” and bacon- beans with onion sauce 

 

Cafe-Fritz-Toast    A + C + G + M + O € 21,00 

Rind- und Schweinefleisch auf Schinken-Käse-Toast mit gegrilltem 

Speck und Gemüse, dazu zweierlei Saucen und kleinem gemischten Salat 
  grilled pork and beef  

   on ham and cheese toast with grilled bacon and vegetables,  

   two dips and a small mixed salad 

 

Holzhacker Toast   A + C + G + L + M + O € 17,40 

gegrilltes Schweinerückensteak auf Schwarzbrot und Pfeffersauce,  

serviert mit gemischtem Salat 
  wood chopper toast 

  grilled pork loin steak on bread and pepper sauce,  

   served with a mixed salad 

 

 

 

 
 

 

 

 



 

 

 

 
Rustikales aus dem Pfandl und vom Grill 

Rustic from the  pan or grill 
 
 

 

Wienerschnitzel vom Schwein   A + C + G € 21,00 

mit Pommes Frites    
  breaded escalope of pork served french fries 

 

Wienerschnitzel vom Kalb  A + C + G  + L + M € 28,80 

mit Kartoffelgurkensalat und Preiselbeeren     
  breaded escalope “vienna style”  

   of veal with potato- cucumber salad and cranbeeries 
 

Cordon Bleu vom Schwein  A + C + G   € 23,00 

mit Pommes Frites und Preiselbeeren 
  Cordon Bleu of pork      

   with french fries and cranberries 

 

Cordon Bleu vom Kalb A + C + G + L + M € 30,00 

mit Kartoffelgurkensalat und Preiselbeeren 
  Cordon Bleu of veal     

   with potato- cucumber salad and cranberries 
 
 

Haus Pfand’l    A + C + G + L  € 21,90 

Schweinefilet  mit Spätzle, Gemüse und Pilzsauce 
  filet of pork on mushroom sauce, home made pasta  

   and vegetable served in a pan 

 

Grillteller    C + G + O + M € 23,90 

gegrilltes vom Rind, Schwein und Pute serviert mit Gemüse,  

Pommes Frites und zweierlei Saucen  
  variation of grilled meat - beef, pork and turkey served with  

   corn on the cob, vegetables, french fries and two dips 

 
 

  
 

A  gscheide Jausn Snack´s 
 

   

Lumpensalat  Wurst und Käse    C + G + O € 12,50 
   sausage and cheese salad   
 
Wurstsalat    sausage salad C + O € 12,50 

                            

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
 
                 

             Süßes für Naschkatzen         Dessert´s  
 
 

 

 

 

 

 

 

Kaiserschmarren   A + C + G € 17,40 

mit Zwetschkenröster (Wartezeit ca. 20 Minuten)  Auf Anfrage ! 
  pan fried pancake  

   served with stewed plums (waiting time ca. 20 minutes)  
  
 

Zitronensorbet mit Vodka  /   Lemonsorbet with Vodka   € 7,80 

 

 

 

Palatschinken 2 Stk. 

mit Marillenmarmelade   A + C + G € 11,20 
  Crepes filled with apricot jam   
 

 

    
 

 

 

Torten    A + C + G + H + O 
aus der hauseigenen Konditorei finden Sie in der Kuchenvitrine (auch zum Mitnehmen)   

 you can find homemade cakes in our showcase (also to take away) 

 

 

 

 

 

 

 

Auch Wasser wird zum edlen Tropfen, 

mischt man es mit Malz und Hopfen. 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Eine große Auswahl an österreichischen Spitzen-Schnäpsen  
Sowie Weine -  

finden Sie in unserer Schnaps- und Weinkarte! 
 

 

 

 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit und freuen uns Sie  
bei uns als Gäste herzlich Willkommen zu heißen! 

 

 

 

Ihre Familie Elsensohn  
Und Team  

 

 

 


