
 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
       

   

DESSERT and WINE 

 

 

 

 

 

 

 



                                                

                                                                                                                                                             
 
 

Incluso IVA/MWST/VAT  
 

VANIGLIA 
Soufflè, gelato e salsa alla vaniglia 

CHF 27.- 
Fleury Vidal, Muscat de Beaume de Venise 2021 

Chf 12.- 

 
 

CABOSSA 
Varie interpretazioni del cioccolato fondente  

e sorbetto alla fava di cacao 
CHF 24.- 

Fattoria Aldobrandesca, Aleatico Sovana Superiore 2019 
Chf 12.- 

 
 

TARTUFO 
Crema di castagne, spuma allo zabaione,  
gelato al latte e scaglie di tartufo bianco 

CHF 27.- 
Château Doisy-Vèdrines, Sauternes Cru Classè 2020   

Chf 13.- 
 
 

LIMONE 
Mousse al cioccolato bianco, limone in consistenze  

e gelato alla foglia di limone 
CHF 24.- 

Olim Bauda, “Centive”Moscato d’Asti 2022 
Chf 12.- 

 
 

FORMAGGI 
Selezione di formaggi svizzeri. 

Panbrioche e composta di frutta  
CHF 34.- 

Nonino, Acquavite di Miele 
CHf 16.- 

 
 
 



 
 

 
 

 
 

 

VANILLA 
Soufflé and vanilla ice cream  

CHF 27.- 

Fleury Vidal, Muscat de Beaume de Venise 2021 
Chf 12.- 

 
 

CABOSSA 
Various interpretations of dark 

chocolate and cocoa bean sorbet 
CHF 24.- 

Fattoria Aldobrandesca, Aleatico Sovana Sup. 2019 
Chf 12.- 

 
 

TRUFFLE 
Chestnut cream, zabaglione foam, 

milk ice cream and truffle flakes 
CHF 27.- 

Château Doisy-Vèdrines, Sauternes Cru Classè 2020 
Chf 13.- 

 
 

LEMON 
White chocolate mousse, lemon in 
textures and lemon leaf ice cream 

CHF 24.- 
Olim Bauda, “Centive” Moscato d’Asti 2022 

Chf 12.- 
 
 

CHEESES 
Selection of Swiss cheeses. 

Panbrioche and fruit compote 
        CHF 34.- 

Nonino, Acquavite al Miele 
CHf 16.- 

 

 
 

VANILLE 
Soufflé, Eis und Vanillesauce 

CHF 27.- 
Fleury Vidal, Muscat de Beaume de Venise 2021  

Chf 12.- 
 

CABOSSA 
Verschiedene Interpretationen von 

Zartbitterschokolade und 
Kakaobohnensorbet 

CHF 24.- 
Fattoria Aldobrandesca, Aleatico Sovana Sup. 2019 

Chf 12.- 
 

TRÜFFEL 
Kastaniencreme, Zabaglioneschaum, 

Milcheis und weiße Trüffelflocken 
CHF 27.- 

Château Doisy-Vèdrines, Sauternes Cru Classè 2020 
Chf 13.- 

 
 

ZITRONE 
Weiße Schokoladenmousse, Zitrone in 

den Texturen und Zitronenblatt-Eis 
CHF 24.- 

Olim Bauda, “Centive” Moscato d’Asti 2022 
Chf 12.- 

 
 

KÄSE 
Auswahl an Schweizer Käsesorten. 

Panbrioche und Obst-Senf-Kompott 
          CHF 34.- 

Nonino, Acquavite al Miele 
CHf 16.- 

 

 
 
 
 
 
 



                                                

                                                                                                                                                             
 
 

Incluso IVA/MWST/VAT  
 

 
 
 

Il personale di sala è a disposizione del cliente per ogni e qualsiasi informazione riguardante allergeni e 
sostanze che possono provocare delle reazioni indesiderate  nelle portate.  

The staff is available to the customer for any and all information regarding allergens and substances that can 
cause unwanted reactions in the dishes. 

Für sämtliche Auskünfte zu Allergenen und Stoffen, die unerwünschte Reaktionen in den Speisen hervorrufen 
können, steht dem Gast das Speisesaalpersonal zur Verfügung.  

 

 


