
Starter
Hirschtatar mit Wacholder, Amaranth, 

Pfifferlingen und knusprigen Topinambur

Ester Kurs
Spaghetto Benedetto Cavalieri, saibling essenz,

 seine botargo und schwarze limett

Zweite Kurse
Verschiedene Kürbissorten, Beurre Blanc,

Brunoise-Sauce und Schnittlauch

Pluma vom iberischen Schwein

Scorzonera, Wildkräuter und Pastinaken

Süss
“Il Limone”

Christmas Eve
Menu


