DIGITAL EDITION Aprile 2018 - anno XXXII - n. 258

Italtaa lavola

) NONSULD = 'Jrr ||Ce
e Nuiurm enté J ur

RISTORANTI - HOTEL - PIZZERIE - PASTICCERIE - BAR - AGRITURISMI - ENOTECHE




168

|

®

| =

Antonio uida al THE VIEW Lugano

Cucina diricerca per una serafa speciale

I istorante del design hotel della cift svizzera ospiterd martedi 8 maggio
I cuoco stellato del ristorante Seta del Mandarin Oriental di Milano.
In favola piatti caratterizzati dalla ricerca dell’equilibrio e della perfezione

ara Antonio Guida a firmare i
piatti che verranno serviti alla
cena speciale delll8 maggio al
THE VIEW Fine Dining, con la regia di
Martino Crespi Events. Il cuoco di ori-
gine salentina, che dopo il successo
ottenuto a Il Pellicano di Porto Ercole
approdato a Milano ottenendo le due
stelle Michelin al timone del ristorante
Seta del Mandarin Oriental, debuttera a
Lugano con il desiderio di raccontare le
varieta di gusti e colori della tradizione
in chiave moderna.
| sapori mediterranei convivono in
perfetta armonia con le influenze fran-

cesi delle sue esperienze Oltralpe, dan-

ltalia a Tavola - aprile 2018

do vita a una proposta gastronomica di
forte identita italiana con una vocazio-
ne internazionale. La sua cucina € una
forma d’arte fatta di passione e ricerca,
dove gusto e presentazione concorro-
no a raggiungere la perfezione in ogni
portata.

La serata dell’8 maggio fara segui-
to allappuntamento del 9 aprile, con
Andrea Berton e la sua cifra stilistica
unica incentrata su piatti moderni che
valorizzano le materie prime, con pochi
elementi abbinati in modo innovativo e
dove i sapori sono sempre riconoscibili.
Il Ristorante Berton di Milano vanta Tre

Cappelli de I'Espresso, Tre Forchette

del Gambero Rosso e una stella Mi-
chelin. Ma il successo dello chef non si
ferma qui, ma brilla anche sul Lario, al
ristorante Berton Al Lago presso Il Se-
reno Hotel.

Le due serate sono in linea con la
filosofia Planhotel, proposte sulla scia
del successo di Dining with the stars,
appuntamento gourmand che da quat-
tro stagioni porta i cuochi Jre nelle cuci-
ne dei pit esclusivi Diamonds Hotels &
Resorts.@ cod 54987

THE VIEW Fine Dining

via Guidino 29 - 6900 Lugano
(Svizzera) - Tel +41 912100000
www.theviewlugano.com
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