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MENU’ IL PORTICO BISTROT

. - -
Burratina, alici del Mar Cantabrico e pane tostato (1,4,7,.8) .. .. .. ... ... ... .. ... ... ... . ... € 12
Tagliere della tradizione (1,4,6,7) . ... € 16
Battuta di Fassona, grani di senape, uovo e salsa Worcester (2,3,4,79) . ..................... € 16
Polpettine di melanzane al pomodoro (3,4,6,7) ... ... € 12
[ vimi
Lasagna alle verdure (1,2,4,5,7) . € 13
Lasagna tradizionale (1,2,4,5,7) . . € 15
Tagliatelle al ragu (1,2,4,5,7) . . . € 15
Risotto zucca e asiago (1,4,5) . .. € 16
Zuppa dicerealicon crostini (1,3,5,7) . ... € 13
Fantasia di verdure in zuppa (3,57) . . . . € 13
Guanciadimanzo e pure di patate (1,2,35) ... ... € 16
Salmone affumicato con salsa allo yogurt e misticanza (1,8) ... ... ... ... € 17
Hamburger pulled pork, insalata coleslaw, tabasco, salsa BBQ (1,2,4,7) ...................... € 18

Bocconcini di pollo al curry, riso basmati verdure alla griglia (1,4,5) .................... ... ... € 15
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(salalv £ 50

Caesar Salad (1,2,3,4,5,7) . € 12

Pizza Margherita (1,4,7) . € 12

Insalata difrutta (4) ... .. €5
Gelato alla vaniglia con amarene Fabbri (1,23,6,7) . ... ... ... . ... € 7
Gelato al cioccolato o pistacchio (1,2,3,6,7) . .. ... € 6
Tiramisu tradizionale (1,2,3,6,7) . . . ... € 8
COPEITO . . € 2

1-Latte 2-Uova 3 - Frutta aguscio 4 - Solfiti
5-Sedano 6-Soia 7 -Glutine 8 - Pesce e crostacei

Per garantirne la qualita e la sicurezza alimentare, i prodotti sommministrati sono surgelati o congelati all’'origine dal
produttore oppure sono sottoposti ad abbattimento a temperatura negativa, come descritto nel Piano HACCP ai
sensi del Reg. CE 852/04.

Il personale di sala & a disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti
serviti.




