
MENU’ LIGHT LUNCH  
 

 
Tagliatelle al ragù (1,2,4,5,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €  15 

Bulgur e quinoa con verdure (4,5) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €  12 

Roastbeef, misticanza e scaglie di grana (1,4) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€  12                       

Arrosto di vitello, pomodorini e gocce di aceto balsamico (7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €  14 

 

Insalate 
 

Internazionale: misticanza, pomodorini, carote, mais, cetrioli, pollo e salsa caesar 

(1,2,3,4,5,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €  12 

Healty: misticanza, pomodorini, carote, avocado, salmone affumicato e semi di chia 

(4,7,8) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€  15 

 

Panini 
 

Tradizionale: mortadella, stracciatella e pesto di pistacchio (1,4,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  10            

Veggy: verdure grigliate, hummus di ceci e misticanza (4,5) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €  8 
Salmone: zucchine grigliate, stracciatella e salmone affumicato (1,4,8) . . . . . . . . . . . . . . .€  12 

 

Dolci 
 

Insalata di frutta (4) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  5            

Cheesecake ai frutti rossi (1,3,4,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €  7 

 

Coperto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  2 

 

1 – Latte   2 - Uova   3 - Frutta a guscio   4 - Solfiti 
5 – Sedano   6 - Soia   7 - Glutine   8 - Pesce e crostacei 

 
Per garantirne la qualità e la sicurezza alimentare, i prodotti somministrati sono surgelati o congelati all’origine 

dal produttore oppure sono sottoposti ad abbattimento a temperatura negativa, come descritto nel Piano 
HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04. 

Il personale di sala è a disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti 
serviti. 


