\yW415 =

e i NN
7;,175}\ . _
e @ Monri |
» ol f
ROYAL HOTEL CARLTON / '
BOLOGNA
(\"'!%ﬁfﬁ % Welcome Drink,
Ly e st NN
R o~
o P

Lasagna di farro, verdure di stagione, vellutata di caprino

Stringozzo al profumo di mare, aneto e limone
Risotto, funghi di stagione, mantecato alla robiola
Raviolo rosso, squaquerone, riduzione di latte, asparagi
Maccheroncini al torchio, pesce spada, olive Taggiasche, pomodorini gialli
Risotto con cappesante e melograno

Maccheroncino rossi, ragii bianco, valeriana
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Faraona farcita, arancio, ricotta, mille foglie di patate e rosmarino
Trancio di pescatrice in bianco, spinaci, crumble di limone
Trancio di salmone, bieta, rapa rossa, melograno
Cosciotto di tacchino, scaloppa di patata, mollica di pane
Filetto di maiale, Parmigiano Reggiano, rosmarino, cavolfiori al vapore
Petto d anatra all arancio, pure di patate

Schiacciata di patate, crema di canellini, cagliata, ribes
e,

Mascarpone, Panettone e la sua crema
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Granella di nocciola,morbido di pistacchio, arancia rossa secca
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Tapioca, Panettone, gelée di arancio
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! Soffice di torrone,cioccolato, lampone
Delizia rossa
I tre cioccolati

Savoiardo di Castel San Pietro, gelato alla crema, gocce cioccolato
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Acqua, Vini e Caffe
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