
Petites Pièces de Fête

Cuillères de crème d'avocat
au piment d'Espelette et 

crevettes papillons

Mini vol-au-vent aux 
champignons des forêts

Canapés de bille de foie gras
de canard

Mini-brochettes de tomates 
cerises et oeufs de caille au pavot

Sélection de pains surprises

Entrées chaudes

Velouté de potimarron
au gingembre, crumble de

châtaigne

Noix de Saint-Jacques poêlées,
purée de céleri-rave

Ravioles de champignon
forestier

Feuilletés de volaille
en torsade

Buffet Enfants

Frites crinkle

Fish & Chips

Aiguillettes de poulet panées

Boulettes de bœuf à la sauce
napolitaine

Pommes de terre duchesse

Haricots verts au beurre persillé

Purée de carottes violettes

Desserts

Bûches de Noël

Tarte Tatin caramel beurre salé

Croquant chocolat, éclat de pistache

Cascade de fruits frais

Entremets : mangue, coco et fruits de la passion

Sélection de fromages de nos régions

Déclinaison de mignardises, macarons,
sablés de Noël

Choux à la crème

Banc de la Mer

Assortiment de terrines de poisson, saumon,
noix de Saint-Jacques, trio de légumes

Crevettes grises et roses

Langoustines

Huîtres

Bulots & palourdes

Pinces de tourteaux

Médaillon de foie gras mi-cuit maison, compotée
de figues, pain d’épice

Carpaccio de betterave, écrasé de feta, poudre
de pistache, vinaigrette miel-balsamique

Eventail de saumon fumé, crème à l'aneth infusé
au citron confit

Déclinaison de charcuterie et terrine

Salade périgourdine aux éclats de truffe

Tartare de crabe, mesclun & roquette,
vinaigrette aux agrumes

Duo de saumon farci & saumon en belle-vue

Entrées Froides

Rôti de dinde farci aux marrons,
pommes sautées au beurre truffé

Magret de canard laqué à l'orange sanguine,
écrasé de topinambour

Filet mignon de porc,
jus réduit au porto, légumes de fête à l'ail noir

Plats – Poissons & Fruits de Mer

Lotte en croûte de sel, velouté de champagne
agrumes, julienne de fenouil croquante

Filet de bar, beurre monté au safran, risotto
crémeux aux cêpes

Gambas rôties façon "bouillabaisse",endives
braisées

Plats – Viandes

buffet du rÉveillon 
de noël

Jambon à l'os à la découpe accompagné 
de son miel aux thym 

Le menu peut être sujet à modifications
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