. ¢ MENU Coe e ; .

REVEILI.ON DE NOEL

T - ENTREES \

Salade d’Archibald aux asperges, magret fumé et noix . ,
' Mises en bouche de Noél
’ ) Foie grag mi-cuit, pain d'épice, duo de chutney marigue'& figue . . .
' Déclinalson de saumon : fumé, en bellevue & gravigx
Salade landaise de Noél, vinaigrette a I'huile de sésame . .
" Salade de queues d'écrevisses aux agrumes

: IANC DE FRUITS DE MER.

. : ' Langoustlnes Bulots
: . Crevettes roses & grises Pinces de tourteaux * ¢ y
; Huitres Oursins e, )
. o ° U
. ! 0 o ~ , : (]
.. o, . PLATS CHAUDS .
. 0 .
* Jambon braisé a I'os (a la découpe) , sirop d'érable et mandarihe * * .

. Chapon farci, sauce forestiere
Carré'd'agneau en crolte d'herbe, jus corsé au thym
. Longe de veau caramélisée, creme aux morilles ¢ L .
' Blanquette de saumon, créme de langoustine . ‘ .
Filet de caille, mangue aigre douce
Rascasse, creme de groseille

"~ LES ACCOMPAGNEMENTS : - :
Gratin dauphinois au Cantal et cepes L oo . .
. * . : Risotto d'épeautre aux petits pois et barrpesan . N
. ’ Poélée de légumes de saisom . . : :
0 : Gnocchis au beurre demi-sel = ° - . .
' ' Riz aux éclats de pistache” «~ . “+ - .
IESSERTS . "BUFFET ENFANT"
: Biche de Nogl ' : "+ Fish &Chips
Assortiment de verrines de Noél e, 4 Poulets croustillant

Boulettes de boeuf
Pizza en féte
Pommes de terre Anna
Lasagnes a la bolognaise
Pates, frites et Iegumes d’hiver

Choux a la creme et macarons
Cascade de fruits frais
Sélection de patisseries de Noél
Fromages de nos régions
Bar a bonbons




