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Oyé, moussaillons,
Voici I'histoire de I'endroit le plus intrépide de I'Hotel Explorers. Un lieu ou les aventures culinaires prennent vie pour les petits et
les grands !
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Sir Archibald est un explorateur chevronné et il a parcouru les Sept Mers en y découvrant des trésors cachés et en vivant des
aventures a couper le souffle. Chaque objet, chaque récit gu’il a ramené de ses expéditions a une histoire a raconter.

C’est ainsi que le Captain's Library vit le jour ! Une véritable cabine de bateau remplie d'objets exotiques, de filets de péche, de
lanternes et autres petits trésors venus des coins les plus reculés de la planéte.

Alors, prenez place a bord de ’embarcation idéale et partez en quéte de tous les délices au Captain’s Library !
Ahoy, sailors,
This is the story of the most intrepid place in the Explorers Hotel. A place where culinary adventures come to life for everyone!

Sir Archibald is a seasoned explorer who has travelled the Seven Seas discovering hidden treasures and living breathtaking adventures.
Every object and every story he has brought back from his expeditions has a story to tell.
And so the Captain’s Library was born! A real ship’s cabin filled with exotic objects, fishing nets, lanterns and other little treasures from
the remotest corners of the planet.

So take your place aboard the perfect vessel and set off in search of all the delights at the Captain’s Library!

* Pour les options sans gluten, merci de vous adresser a I‘équipage

ENTREES

SALADE CESAR 15 €

Salade romaine, poulet crispy, copeaux
grana padano, ceufs durs, tomates,
croltons, tuile de parmesan au pavot,
sauce César

SOUPE PATATE DOUCE FETA

Patates douces, carottes, oignon,
persil, citron, creme, dés de féta, petits
sablés Bio

TARTARE DE DUO DE SAUMONS 17 €

Saumon fumé & saumon mariné et frais,
avocat, Saint-Moéret, mini Blinis,
roquette, vinaigrette aux agrumes

12¢€

SALADE D’HIVER DV PIRATE 13€

Quinoa rouge, pousses d’épinard, ceuf
poché, crottin de chévre, tranche de
pain de campagne, framboises,
vinaigrette au miel a la moutarde

PLATEAU MIXTE CROUSTILLANT

A PARTACER 18¢

Chorizo pané, mozzarella stick, falafel
Bio, tempura de gambas, poulet crispy,
guacamole, tortillas, sauce blanche,
salade

PLATS

BROCHETTE DE POULET FACON
YAKITORI

Brochette de poulet, marinade Yakitori
(sauce soja & sésame), riz basmati,
ratatouille maison

MIX GRILL 28 €
Brochette de boeuf, brochette de Filet
mignon, brochette de poulet et cote
d’agneau, frites, sauce Béarnaise
ENTRECOTE DE BCEUF SAUCE
MARCHAND DE VIN

Entrecote de boeuf, sel de Guérande,
frites, salade, sauce marchand de vin

JOUE DE PORC CONFITE
SAUCE PORTO

Joue de porc confite, sauce Porto,
gratin dauphinois au Cantal

1<

32¢€

20 €

RAVIOLES SAUCE FORESTIERE
Ravioles, sauce aux champignons

CHEESEBURGER DU CAPITAINE

Steak de boeuf black Angus, fromage
Saint Nectaire AOP affiné, pain burger
brioché, tomate, compotée d’oignons,
salade, bacon, cornichon, frites, sauce
piment d’Espelette

CHICKEN BURGER

Filet de poulet au Cajun, fromage Saint
Nectaire AOP affiné, pain burger
brioché, tomate, compotée d’oignons,
salade, bacon, cornichon, frites, sauce
piment d’Espelette

PAVE DE SAUMON GRILLE A
LA CREME D’ALGUE WAKAME

Pavé de saumon, creme d’algue
wakamé, risotto au riz noir, ratatouille
maison

17 €

21€

19¢€

22¢€

DESSERTS MENU ENFANT

CRUMBLE AUX AMANDES & AUX

FRAISES, GLACE FRAMBOISE 7€

CHURROS FOURRES AU CHOCOLAT 7€

BRIOCHE FACON PAIN PERDU &
CONFITURE AU LAIT, GLACE VANILLE

FONDANT AV CHOCOLAT creme anglaise 2¢€
CREME BRULEE A LA BAIE DE SZECHUAN 8 €
TIRAMI-CHOU 9¢€

8¢

PLAT + DESSERT

Menu réservé aux moussaillons jusqu’a 12 ans

Cheeseburger du Moussaillon,
frites et salade

Aiguillettes de poulet panées,
frites et salade

Fish & Chips, frites et salade
Pates a la sauce tomate

Brownie au chocolat
Mini crépes au Nutella
Coupe de glace 2 parfums (vanille,
chocolat ou fraise)
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* For gluten-free options, please ask the crew

STARTERS

CAESAR SALAD

Romaine salad, crispy chicken, grana
padano shavings, boiled eggs,
tomatoes, croutons, poppy seed
parmesan tuile, Caesar dressing

SWEET POTATO AND FETA SOUP 12€

Sweet potatoes, carrots, onion, parsley,
lemon, cream, diced feta, organic
shortbread

SALMON DUO TARTAR

Fresh marinated salmon & smoked
salmon, avocado, Saint-Moret cheese,
mini blinis, rocket, citrus dressing

15 €

17 €

PIRATE'S WINTER SALAD 13€

Red quinoa, baby spinach, poached
egg, goat cheese, slice of farmhouse
bread, raspberries, honey mustard
dressing

MIXED CRISPY STARTER PLATTER

TO SHARE 18<

Breaded chorizo, mozzarella stick,
organic falafel, prawn tempura, crispy
chicken, guacamole, tortillas, white
sauce, salad

YAKITORI-STYLE CHICKEN SKEWER 19<€

Chicken skewer, Yakitori marinade
(soy & sesame sauce), basmati rice,
homemade ratatouille

MIX GRILL

Beef skewer, Filet mignon skewer,
chicken skewer, grilled lamb, french
fries, Bearnaise sauce

RIB STEAK OF BEEF WITH WINE SAUCE 32 €

Rib steak of beef, Guérande salt, chips,
salad, wine sauce

PORK CHEEK CONFIT IN PORT SAUCE 20 €

Pork cheek confit, Port sauce, gratin
dauphinois with Cantal cheese

RAVIOLI WITH FOREST SAUCE
Ravioli with mushroom sauce

CAPTAIN'S CHEESEBURGER

Black Angus beef steak, matured Saint
Nectaire AOP cheese, brioche burger
bun, tomato, onion compote, salad,
bacon, pickle, chips, Espelette chilli
sauce

CHICKEN BURGER

Cajun chicken fillet, matured Saint
Nectaire PDO cheese, brioche burger
bun, tomato, onion compote, salad,
bacon, pickle, chips, Espelette chilli
sauce

GRILLED SALMON STEAK WITH
WAKAME SEAWEED CREAM

Salmon steak, cream of wakame
seaweed, black rice risotto, homemade
ratatouille

17 €

21€

19¢€

22¢€

DESSERTS KID'S MENU

ALMOND AND STRAWBERRY CRUMBLE,

RASPBERRY ICE CREAM i
CHOCOLATE-FILLED CHURROS 7€
FRENCH TOAST BRIOCHE WITH MILK o
JAM AND VANILLA ICE CREAM

CHOCOLATE FONDANT  c(stard 9¢
CREME BRULEE WITH SZECHUANBAY 8¢€
TIRAMI-CHOU 9¢€

CIEXPLORERS

MAIN DISH + DESSERT

Only for sailors up to 12

Sailor's cheeseburger, French fries
and salad

Chicken sticks, French fries and
salad

Fish & Chips, fries & salad
Pasta with tomato sauce

Chocolate Brownie
Mini crepes with Nutella

lce cream 2 flavours ( vanilla, chocolate
or strawberry)




