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Calice di benvenuto '

antipasto

Gamberi in crosta di pane panko su mosaico_di di, melogra

 prrir
Conchiglie farcite di baccala mantecato con fonduta di formagg

odoro appassito e o di Treviso

secondo piatto
l,salmone in crosta di mandorle con s3

Trancio dgurt e verdure

t

Panettone ripieno di'De dagne e vaniglia con salsa ai frutti

Friandise dello Chef

€ 45,00 per persona

vini del territorio, acqua e caffé inclusi
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antipasti
Torciglione di sfoglia farcito di mousse di fagiano con pioppini sott'olio e cappuccio rosso marinato

Bocconcini di cappello del prete bolliti con crema di ceci, lamelle di tartufo nero e infusione di peperone giallo

primi piatti
Risotto Carnaroli con la mela cotogna e salsiccia Bianca “Dosa Perissinotto”

| classici tortelli fatti @ mano in brodo di gallina e coriandoli di verdure

secondo piatto
Filetto di vitello farcito ed arrostito con cardi gratinati e verdure dell'orto profumate al lardo di Patanegra

dessert
Terrina di frutta secca, cioccolato e caramello con mandarini cinesi al cognac e gelato ai fichi e miele

€ 50,00 per persona

vini del territorio, acqua e caffé inclusi
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CAPDD’\I\II\IO
Givee 1L INENU
ENTIFESTE

Capesante marinate nel sale coninfuso alla camemilla e lime, riso Venere @ mange,
salsaallo yogurt e crispy di cous cous

Torciglione di sfoglia farcito di baccalt mantecato
con insalatina di chicchi porta fortuna, misticanza e tartufo nero scarzone

PRUTIPIATTE
Risatto mantecato al fiore di Treviso, toma blu,
confetturadi mela cotogna e gamberi rossi di Mazara del Vallo

Vellutata rossa d' Astice con raviolini di ricotta, erbette aromatiche e bottarga di muggine

SECOIDOPIATTO
Girelle di spigola farcite di cabillaud e lardo di Patanegra con geléé freddo di broceolo verde,
potate noisette e salsa al latte di mandorla

DESSERT
Macarons farcito con crema al Campari, gelatina al chinetto, dacquaoise al panettone e salsa allarancia

Brindisi di mezzanotte con prosecco, centrotavola di dolei natalizi e clementine
Ore 0130 cotechino e lenticchie
€ 11500 per persona con vini del territorio, acqua minerale e caffé inclusi,

4l momento della conferma viene contestualmente richiesto il prepagamento totale della prenctazione.




-LAIS MONACO




