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PETITE CARTE - AFTERNOON MENU 
 

De notre chef : la César de saison     Fr 28.- 

Œuf mollet en croûte de noisettes | aiguillettes de volaille panées et suprême fumé  

tomates ‘cerise’  

Von unserem Chefkoch: der saisonale Caesar-Salat mit weich gekochtem Ei, 

Haselnüssen, paniertem und geräuchertem Geflügel, Tomate, Croûtons und 

Parmigiano Reggiano. 

From our chef: the seasonal Caesar salad with soft-boiled egg, hazelnuts, breaded 

and smoked poultry, tomato, croutons, and Parmigiano Reggiano. 

 

Salade César aux crevettes      Fr 32.- 

Caesar Salat mit 6 Krevetten - Caesar salad serve with 6 prawns 

 

Pâte artisanale du chef ou pâte de la semaine   Fr 23.- 

Servie avec sauce tomate et parmesan râpé 

Hausgemachte Pasta des Küchenchefs, serviert mit Tomatensoße  

und geriebenem Parmesankäse 

Chef’s homemade pasta, served with tomato sauce and grated parmesan cheese 

 

Curry de poulet façon Le Safran     Fr 34.- 

Servi avec riz parfumé et chutney maison 

Hühnercurry, serviert mit gedünstetem Reis und hausgemachtem Chutney 

Chicken curry, served with steamed rice and home-made chutney 

 

Curry végétarien façon Le Safran     Fr 29.- 

Servi avec riz parfumé et chutney maison 

Curry vegetarisch, serviert mit gedünstetem Reis und hausgemachtem Chutney 

Vegetarian curry, served with steamed rice and home-made chutney 

 

Burger suisse au bœuf et au fromage d’alpage   100 g Fr 25.-  

Servi avec des pommes frites maison    200 g Fr 32.- 

Schweizer Burger mit Rindfleisch und Alpenkäse, Serviert mit Pommes Frites 

Swiss burger with Alps hard cheese. Served with French fries 

 

Carte servie de 14.00 heures à 18.30 heures les mois de juin, juillet, août et septembre 

Karte serviert von 14.00 Uhr bis 18.30 Uhr in den Monaten Juni, Juli, August und September 

Card served from 14.00 hours to 18.30 hours the months of June, July, August, and September 

Origines : Crevette  Vietnam  

Poulet  Suisse / Bœuf  Suisse 

 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

APÉRITIFS - APERITIVES 
 
SAFRAN SPRITZ – COCKTAIL SIGNATURE   Fr. 18.- 

Sirop au safran et thym maison, jus de citron vert, champagne    

 

HAVANA CLUB MOJITO ESPECIAL 

Rhum, jus de citron vert, sucre de canne, menthe fraîche Fr. 16.- 

 

 

LILLET HUGO 

Lillet rosé, liqueur de sureau et tonic citron   Fr. 14.- 

 

LES SPRITZ 

Campari, Apérol ou Hugo       Fr. 12.- 

 

 

VERMOUTHS 

Martini blanc ou rouge   15%   4 cl   Fr 8.50 

Noilly prat     18%   4 cl   Fr 8.50 

 

 

BITTERS 

Suze      20%   4 cl   Fr 8.50 

Campari     25%   4 cl   Fr 8.50 

Apérol     11%   4 cl   Fr 8.50 

 

 

PORTOS 

Sandeman blanc    19.5%   4 cl   Fr. 10.- 

Sandeman rouge    19.5%   4 cl   Fr. 10.- 

 

 

ANISÉS 

Pastis 51, Ricard    45%   4 cl   Fr. 10.- 

Ouzo      38%   4 cl   Fr. 10.- 

 

 

 

CHAMPAGNES  

Moutardier ‘Carte d’Or’    1 dl  Fr. 15.- 

Taittinger Brut, réserve     1 dl  Fr. 19.- 

Kir royal (cassis, pêche, framboise) supplément   Fr. 3.- 

 

 

 

Page 3 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

EAUX FILTRÉES - FILTERED WATERS 
 

 Eau Safran plate    4.25 dl  Fr. 4.50 

 Eau Safran gazeuse   4.25 dl  Fr. 4.50 

 Eau Safran plate    7.5 dl  Fr. 6.50 

 Eau Safran gazeuse   7.5 dl  Fr. 6.50 

 

EAUX MINÉRALES - MINERAL WATERS 
 

 Henniez (verte, bleu)    5 dl   Fr. 5.80 

 Henniez (verte, bleu)    7.5 dl   Fr. 8.50 

San Pellegrino     5 dl   Fr. 6.- 

Perrier      3.3 dl   Fr. 5.50 

Sirops au choix     3 dl   Fr. 2.50 

 

SODAS ARTISANNAUX - SWISS CRAFT ♥ 
 

La baigneuse au moût de raisin  3.3 dl   Fr. 6.80 

Kombucha gingembre / Brio Maté  3.3 dl   Fr. 6.80 

 Biotta concombre ou carotte  3.3 dl   Fr. 6.80 

 

SODAS - SOFT DRINKS 
 

 Elmer Citro     30 cl   Fr. 5.80 

      50 cl  Fr. 8.00 

 Sinalco Cola    30 cl   Fr. 5.80 

      50 cl  Fr. 8.00 

Coca-cola      33 cl   Fr. 6.80 

Coca-cola zéro     33 cl   Fr. 6.80 

Sprite / Fanta    33 cl   Fr. 6.80 

Red bull      25 cl   Fr. 8.- 

Bitter san pellegrino    10 cl   Fr. 5.50 

 Rivella - rouge, bleu    30 cl   Fr. 6.00 

Schweppes - Tonic, bitter-lemon  20 cl   Fr. 6.- 
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JUS DE FRUITS - FRUIT JUICES 
THÉ FROID - ICED TEA 
 

SÉLECTION OPALINE - OPALINE SELECTION 
 

 Pur jus de pomme  

Apple juice     Bttle. 25 cl   Fr. 6.90 

 Nectar abricots  

Apricot juice     Bttle. 25 cl   Fr. 6.90 

 Poires et coings  

Pear and quince juice   Bttle. 25 cl   Fr. 6.90 

 

SELECTION GRANINI - GRANINI SELECTION 
 
Orange / Orange juice   Bttle. 20 cl   Fr. 6.00 

Tomate / Tomato juice   Bttle. 20 cl   Fr. 6.00 

Ananas / Pineapple juice   Bttle. 20 cl   Fr. 6.00 

 
THÉ FROID - ICED TEA 
 

 Thé froid ‘Lufruta’ au citron Verre 30 cl   Fr. 5.80 

     Verre 50 cl  Fr. 8.00 
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BIÈRES PRESSION - DRAUGHT BEERS  
 

 EICHHOF BRAUGOLD 5.2%    30 cl Fr 6.- 

Lucerne Suisse/ Luzern Switzerland   50 cl Fr 9.50 
 

Une méthode de brassage 

sophistiquée confère à la Braugold son agréable amertume  

ainsi que son arôme bien équilibré. 

A brewing method sophisticated design gives the Braugold 

its pleasant bitterness as well as its well-balanced aroma. 
 

 ITTINGER AMBRÉE 5.6%     30 cl Fr 7.- 

Thurgovie Suisse/ Thurgau Switzerland   40 cl Fr 9.- 

La bière premium suisse brassée avec le houblon suisse de la 

Chartreuse d’Ittingen selon la tradition monastique. 

Swiss premium beer brewed with Swiss hops from 

Charterhouse of Ittingen according to the monastic tradition. 

 

 BIERE PANACHEE   30 cl Fr 6.50  50 cl Fr 10.- 

         

 BIERE GRENADINE  30 cl Fr 6.50  50 cl Fr 10.- 

         

BIÈRES BOUTEILLES BOTTLED BEERS  
 

 L’HERMINE– BRASSERIE DE LA MINE – VAUD 5 % 33 cl  Fr 9.- 

Une bière blanche aux arômes de banane 

A white beer with banana hints 

 

 KITCHEN BREW – IPA CENTENNIAL CLASSIC – BÂLE 6.5 % 33 cl Fr 9.- 

Indian Pale Ale, cette délicieuse bière  

est houblonée et équilibrée 

Indian Pale Ale, this delicious beer is hoppy and balanced. 

 

 IPA LA NEBULEUSE– LAUSANNE – VAUD 0.4 % 33 cl  Fr 9.- 

Une IPA tropicale aux notes d'agrumes 

Non-alcoholic craft IPA with a citrus hint  
 

HEINEKEN SANS ALCOOL– 0.0 % 33 cl Fr 8.- 
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ALCOOLS, DIGESTIFS 
ALCOHOLS, DIGESTIVES 
 
GIN 

Beefeater (Angleterre)   40%   4 cl   Fr. 12.- 

 

VODKA 

Absolut (Suède)    40%   4 cl   Fr. 12.- 

Belvedere (Pologne)   40%   4 cl   Fr. 16.- 

 

RHUM 

Havana Club 3 ans (Cuba)   40%   4 cl   Fr. 11.- 

Havana Club 7 ans (Cuba)   40%   4 cl   Fr. 15.- 

Seleccion Des Maestros (Cuba) 45%   4 cl   Fr. 18.- 

Diplomático (Venezuela)  40%   4 cl   Fr. 18.- 

 

TEQUILA & CACHAÇA 

Cachaça 51    38%   4 cl   Fr 12.- 

Janeiro Do Brasil (Brésil)   40%   4 cl   Fr 12.- 

 

Boisson d’accompagnement    4 cl  Fr. 4.- 

 

COGNAC 

Rémy Martin V.S.O.P   40%   4 cl   Fr 16.- 

Hennessy X.O    40%   4 cl   Fr. 35.- 

 

ARMAGNAC 

Grand Armagnac V.S.O.P   40%  4 cl   Fr 13.- 

 

CALVADOS 

Père Morin V.S.O.P    40%   4 cl   Fr 11.- 

 

EAUX DE VIE 

Grappa Brunello    41%   4 cl   Fr 9.- 

Williamine, abricot Morand  43/40%  4 cl   Fr 8.50 

Kirsch Willisauer    37.5%   4 cl   Fr 8.50 

Marc, Prune Morin    40%   4 cl   Fr 9.- 
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WHISKIES WHISKIES 
 
BLENDED 

Ballantine’s     40%   4 cl   Fr. 12.- 

Johnnie Walker Red label   40%   4 cl   Fr. 14.- 

Chivas Regal 12 years   40%   4 cl   Fr. 18.- 

Johnnie Walker Black label  40%   4 cl   Fr. 20.- 

 

WHISKEY 

Jack Daniel’s     40%   4 cl   Fr. 16.- 

Four Roses     40%   4 cl   Fr. 16.- 

 

IRISH 

Jameson     40%   4 cl   Fr. 16.- 

 

SCOTCH SINGLE MALT 

Glenfiddich 12 ans    40%   4 cl   Fr 18.- 

Dalwhinnie 15 ans    43%   4 cl   Fr 22.- 

The Glenlivet, F. Reserve 15 ans 40%   4 cl   Fr 25.- 

 

Boisson d’accompagnement    4 cl   Fr 4.- 

 

 

LIQUEURS LIQUORS 

 

Amaretto di Saronno   28%   4 cl   Fr 9.- 

Cointreau     40%   4 cl   Fr 9.- 

Grand Marnier    40%   4 cl   Fr 9.- 

Bailey’s Irish Cream    17%   4 cl   Fr 9.- 

Kahlua     16%   4 cl   Fr 9.- 

Malibu     21%   4 cl   Fr 9.- 

Get 27     21%   4 cl   Fr 9.- 

Limoncello ‘Lorenzo Inga’  30%   4 cl   Fr 9.- 

Jägermeister     35%   4 cl   Fr 10.- 

Fernet Branca   35%   4 cl   Fr 12.- 

Chartreuse verte    55%   4 cl   Fr 15.- 
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NOS CAFÉS COFFEE SELECTION  
 
 

Ristretto – Espresso – Café     Fr. 4.50 

 

Cappuccino        Fr. 5.50 

 

Latte Macchiato       Fr. 6.50 

 

Espresso Macchiato      Fr. 6.50 

 

Caramel Macchiato       Fr. 6.50 

 

Café latte        Fr. 6.50 

  

Cappuccino al cacao      Fr. 6.50 

 

Café glacé / iced cappuccino     Fr. 6.50 

 

 
CHOCOLATS CHAUDS 
HOT CHOCOLATES  
 
Chocolat chaud      Fr. 6.00 

  

Chocolat viennois       Fr. 7.50 
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NOS THÉS TEA SELECTION  
THÉS NOIRS PARFUMÉS -  FLAVOURED BLACK TEAS 

 

Earl Grey    La théière portion   5 dl  Fr 6.- 

La théière pour deux  9 dl  Fr 10.- 

 

Le plus réputé des thés aromatisés mêle avec bonheur des thés noirs  

à la finesse de la bergamote de Calabre.  

 

Goût Russe Douchka   La théière portion   5 dl  Fr 6.- 

La théière pour deux  9 dl  Fr 10.- 

 

Inventé par Dammann Frères dans les années 1950, le succès de  

ce mélange de thés noirs de Chine parfumé aux huiles essentielles  

d’agrumes ne s’est jamais démenti.  

 

Jardin Bleu    La théière portion   5 dl  Fr 6.- 

La théière pour deux  9 dl  Fr 10.- 

 

Apprécié pour son bel équilibre et son savoureux parfum,  

il délivre une liqueur veloutée à la saveur de fruits du jardin mêlant avec 

gourmandise, rhubarbe, fraise et fraise des bois.  

 

Pomme d’Amour    La théière portion   5 dl  Fr 6.- 

La théière pour deux  9 dl  Fr 10.- 

 

Mélange de thés noirs au délicieux arôme de pomme caramélisée  

cuite au four, rehaussé d’une pointe de marasquin.  

 

Coquelicot Gourmand   La théière portion   5 dl  Fr 6.- 

La théière pour deux  9 dl  Fr 10.- 

Thés noirs de Chine et de Ceylan mêlés de pétales de rieurs  

de pivoine rose et de bleuet, aux arômes coquelicot, biscuit  

et pâte d’amande.  

 

Smokey Lapsang    La théière portion   5 dl  Fr 6.- 

La théière pour deux  9 dl  Fr 10.- 

Le parfum de fumée affirmé qu’exhale ce thé se révèle  

à l’infusion plus doux, plus subtil, presque délicat 

et restitue la palette aromatique du traditionnel Lapsang Souchong  

dans une tasse à la belle couleur cuivrée. 
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NOS THÉS TEA SELECTION  
THÉS NOIRS PARFUMÉS -  FLAVOURED BLACK TEAS 
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NOS THÉS TEA SELECTION  
THÉS NOIRS - BLACK TEAS 

 

 

 

 

Strong Breakfast   La théière portion   5 dl  Fr 6.- 

La théière pour deux  9 dl  Fr 10.- 

 

La rencontre des thés de Ceylan, de Darjeeling et d’Assam.  

Du thé, un nuage de lait : une tasse tonique, parfaite pour bien  

commencer la journée. 

 

Ceylan O.P.     La théière portion   5 dl  Fr 6.- 

La théière pour deux  9 dl  Fr 10.- 

 

Une feuille entière donnant une infusion légère,  

parfait pour le thé de cinq heures. 

 

Darjeeling G.F.O.P.   La théière portion   5 dl  Fr 6.- 

La théière pour deux  9 dl  Fr 10.- 

 

Ce Darjeeling provient des contreforts de l’Himalaya, léger,  

il peut être consommé à toute heure de la journée.  

Donne une liqueur ambrée au parfum de fruit mûr. 

 

Assam supérieur G.F.O.P.  La théière portion   5 dl  Fr 6.- 

La théière pour deux  9 dl  Fr 10.- 

 

Un thé aux belles feuilles entières, et riche en pointes dorées.  

Un thé à déguster à toute heure de la journée, 

additionné d’un nuage de lait. 
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NOS THÉS TEA SELECTION  
THÉS VERTS PARFUMÉS – FLAVOURED GREEN TEAS 

 

 

 

 

 

Yunnan G.F.O.P.    La théière portion   5 dl  Fr 6.- 

La théière pour deux  9 dl  Fr 10.- 

 

Originaire de la mystérieuse province de Yunnan  

située au sud-ouest de la Chine, à la frontière du Laos, 

du Vietnam et de la Birmanie,  

il offre une maturité sans astringence et un parfum boisé  

et de terre humide, long en bouche. 

 

L’Oriental    La théière portion   5 dl  Fr 6.- 

La théière pour deux  9 dl  Fr 10.- 

 

Richesse de senteurs dans ce mélange de thé vert Sencha  

mêlé aux arômes fruit de la passion, pêche de vigne et fraise des bois.  

Agrémenté de morceaux d’ananas, parsemé de pétales de fleurs,  

il offre une dégustation aux nuances fraîches et veloutées. 

 

Touareg Menthe    La théière portion   5 dl  Fr 6.- 

La théière pour deux  9 dl  Fr 10.- 

 

Un thé vert Gunpowder de Chine, des feuilles de menthe,  

un arôme naturel menthe «Nanah» composent ce 

mélange riche et accueillant. Pour le peuple Berbère, la cérémonie  

du thé est une manifestation d’hospitalité. 

 

Soleil Vert     La théière portion   5 dl  Fr 6.- 

La théière pour deux  9 dl  Fr 10.- 

 

Thé vert Sencha de Chine parfumé à l’huile essentielle d’orange  

sanguine et enrichi d’écorces d’orange. 
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NOS THÉS TEA SELECTION  
INFUSIONS – HERBAL TEAS 

 

 

 

 

Tilleul     La théière portion   5 dl  Fr 6.- 

La théière pour deux  9 dl  Fr 10.- 

 

C’était dans une tasse d’infusion de Tilleul que la tante  

de Marcel Proust trempait « la fameuse Madeleine ». Son odeur 

boisée et fleurie évoque les sous-bois humides et sa liqueur  

affinée s’accroche sur la langue avec une légère âpreté. 

 

 

Verveine     La théière portion   5 dl  Fr 6.- 

La théière pour deux  9 dl  Fr 10.- 

 

Qui ne connaît pas son goût extraordinaire. La verveine,  

plante vivace récoltée après la floraison, offre une 

tasse à l’effluve doux et légèrement citronné.  

Sa saveur est extrêmement fruitée c’est pourquoi une tasse de 

verveine odorante peut aisément remplacer un bon dessert ! 

 

Camomille     La théière portion   5 dl  Fr 6.- 

La théière pour deux  9 dl  Fr 10.- 

 

Plante vivace cultivée notamment dans les zones d’Europe de l’Est  

dont les fleurs sont récoltées de mai à juillet.  

Son infusion d’un jaune vif présente un goût doux et fruité avec  

des notes d’ananas. 

 

Rooibos Cederberg   La théière portion   5 dl  Fr 6.- 

La théière pour deux  9 dl  Fr 10.- 

 

Originaire d’Afrique du Sud, le Rooibos est une plante  

qui ne contient pas du tout de théine. Son infusion donne une  

boisson très agréable, ronde et légèrement sucrée. 

 

 
Tous nos prix sont en francs suisses, service et TVA inclus 

All our prices are in Swiss Francs, service and VAT included. 
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NOS CUVÉES AU VERRE  
dl.        70/75 cl 

BLANCS  
 

Clos de Châtonneyre ‘Le Safran’, Chardonne  6.50 45.- 

Lavaux, Vaud, Suisse Chasselas       

 

Domaine de Rochebin, Bourgogne, France  7.50 52.-  

Chardonnay 
 

Amphitryon, Domaine du Mont d’Or   10.- 69.- 

Sion, Valais, Suisse Riesling   
 

 

ROSÉ  
 

Œil de Perdrix du Lavaux, Cave Vevey Montreux 7.- 49.- 

Vaud, Suisse Pinot noir 

   

 
ROUGES  
 

Réserve de l’Eurotel, Grognuz Frères 

Domaine des Evouettes, Vs, Suisse    7.-  49.- 

Gamaret & Pinot Noir 
 

Château d’Aigueville, Massif d’Uchaux   8.50  60.- 

Côtes du Rhône Villages, France  

Grenache, Syrah, Carignan   

 

Bolgheri Rosso DOC, Toscane, Italie   10.- 69.- 
Cabernet Sauvignon, Sangiovese, Merlot, Syrah 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tous nos prix sont en francs suisses, service et TVA inclus 
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