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NOS PLATS DE LA SEMAINE

ASSIETTES (servies uniqguement a midi)

Lundi 04 décembre 2023 Origine : Suisse 23.-
Paleron de beeuf braisé, jus au merlot, mousseline de pommes de terre, carotte confite et choux
de Bruxelles

Mardi 05 décembre 2023 Origine : Suisse 23.-
Curry de poulet fermier ‘facon Safran’, papadum et chutney maison, riz basmati

Mercredi 06 décembre 2023 Origine : Suisse 23.-
Cordon bleu de porc au vacherin fribourgeois, sauce tartare, salade de mesclun et patate douce

Jeudi 07 décembre 2023 Origine : France 23.-
Filet de cannette cuit rosé, sauce aux poires, purée de panais et pressé de pommes de terre

Vendredi 08 décembre 2023 Origine : FAO 27 23.-
Fish & chips, mayonnaise au piment d’'Espelette

Samedi 09 décembre 2023 prix du marché
Spécialité du Chef

Dimanche 10 décembre 2023 prix du marché
Spécialité du Chef

PATES MAISON (servies midi et soir)

Tortiglioni a la ‘Boscaiola’ 19.-
Saucisse de porc, sauce tomate, champignons

MENU ENFANT jusqu’a 12 ANs 19.-

Mini steak haché suisse | ketchup |frites OU Pates du Chef | sauce tomate | parmesan
Deux boules de glaces ou sorbets artisanaux

Servi avec 2 dl de thé froid BIO

Tous nos prix sont en francs suisses, service et TVA inclus



