
 

 

 

Salades et Crudités : 

Radis – beurre 8 € 
Radis fanes, beurre salé, pain grillé 

Chèvre rôti 13/18 € 

Chèvre du Perche rôti, thym, miel, frisée, Cazette 

Assiette verte & mozzarella 18 € 

Brocolis, pois gourmands, edamamés, avocat, choux romanesco, 

sésame wasabi, huile d’olive & citron 

Salade Amour 18 € 

Betteraves, poires, saucisse du Jura, noix, 

tomme aux fleurs, endives, sucrine 

Hors d’œuvres : 

Tarama maison 10 € 
Toasts grillés 

Petites sardines à l’huile extra 12 € 
Pain grillé 

Crevettes croustillantes au basilic 13 € 
Crème de piquillos 

Mortadelle à la pistache 12 € 
IGP Bologne 

Saucisses cocktail de veau « Maison David » 12 € 
Moutarde aigre-douce 

Saucisson au fenouil de Toscane 11 € 
Maison « Pedrazzoli » 

Fromages : 

Assiette de fromages, tomme, brie de Meaux, bleu de chèvre 16 € 

Tomme aux fleurs 9 € 

Brie de Meaux aux fruits secs 11 € 

Pâtes : 

Gratin de macaroni au Comté 19 € 

Gratin de macaroni au jambon blanc & Comté 20 € 

Smash Burgers & Sandwiches : 

Smash Burger, frites, pickles, moutarde aigre-douce 19 € 

Bacon-Smash Burger, frites, pickles, moutarde aigre-douce 20 € 

Croque-Monsieur, jambon blanc, gouda truffé, laitue 18 € 

Toutes nos viandes sont d’origines U-E ou R-U 

Prix nets TTC – service compris – la maison n’accepte pas les chèques.

 

 

 

Entrées : 

Soupe de carotte au cumin 9 € 
Crème à l’orange, sarrasin soufflé 

Beignets de petits pois 12 € 

Petits pois, feta, menthe, aneth, cebette, tzatzíki 

Salade de petits pois & menthe 10 € 

Chèvre frais, pois gourmands, courgettes 

Asperges, œuf parfait & jambon blanc 15 € 

Asperges selon arrivage, œuf bio, vinaigrette moutarde ancienne 

Carpaccio de thon 14 € 

Citron, coriandre, sarrasin soufflé 

Salade de daterino 12 € 
Tomate daterino, ricotta fumé, basilic, vinaigre xérès 

Plats : 

Tartare de bœuf au couteau 21 € 

Bœuf de Normandie, condiments, frites maison et laitue 

Poulette rôtie au jus 25 € 

Poulette « M.Garat, Sud-Ouest», légumes de saison au sautoir 

Bavette grillée & salsa verde 26 € 

Bavette Angus d’Aberdeen, frites maison, sauce chimichuri 

Saucisse d’Auvergne grillée 18 € 

Saucisse auvergnate, pomme purée maison, jus corsé 

Lieu jaune « Primavera » 24 € 

Petits pois, romanesco, épinards, brocolis, tzatzíki 

Ravioli ricotta citron & basilic pignons 20 € 

Ravioli « Pastificio Oronza », épinards, olives, parmesan 

Desserts : 

Blanc manger fruits rouges 9 € 

Lait d’amande, crème 

Crème brûlée 8 € 

Vanille de Madagascar 

Sablé amande, fraises & pistache 13 € 

Mousseline pistache, fraise 

Gâteau au chocolat 10 € 

Chocolat, beurre fleur de sel, crème crue 

Poire au sirop et chocolat 10 € 

Poire poché, sauce chocolat, amande grillé, fleur de sel 

Glaces et sorbets « Berthillon » 2 boules : 9 € 

Glaces : Vanille, chocolat mendiant, sésame noir, praliné aux pignons 

Sorbet : Poire, ananas rôti basilic, cacao extra bitter, fraise 


