
 
 
Salades et Crudités : 
Radis – beurre 8 € 
Radis fanes, beurre salé, pain grillé 

Avocat vinaigrette 11 € 
Sauce aigre douce, miel de fleur 

Chèvre rôti 13/18 € 
Chèvre du Perche rôti, thym, miel, frisée, Cazette 

Assiette verte & mozzarella 18 € 
Brocolis, pois gourmands, edamamés, avocat, choux romanesco, 
sésame wasabi, huile d’olive & citron 

Salade Amour 18 € 
Betteraves, poires, saucisse du Jura, noix, 
tomme aux fleurs, endives, sucrine 

Hors d’œuvres : 
Tarama maison, toasts 12 € 

Petites sardines à l’huile extra, pain grillé, beurre salé 14 € 

Gambas croustillantes au basilic, crème de Piquillos 13 € 

Pâté croûte maison, cochon, volaille, pickles 16 € 

Mortadelle à la pistache, IGP Bologne 12 € 

Saucisses cocktail « Maison David », moutarde aigre-douce 12 € 

Saucisson sec d’Aveyron 11 € 

Fromages : 
Assiette de fromages, 16 € 
Tomme, Saint nectaire au lait cru, Bleu de chèvre, salade frisée 

Tomme aux fleurs, salade frisée 9 € 
Brie de Meaux aux fruits secs, salade frisée 11 € 

Pâtes : 
Gratin de macaroni au Comté 19 € 

Gratin de macaroni au jambon blanc & Comté 20 € 

Smash Burgers & Sandwiches : 
Smash Burger, frites, pickles, moutarde aigre-douce 20 € 

Bacon-Smash Burger, frites, pickles, moutarde aigre-douce 21 € 

Croque-Monsieur, jambon blanc, gouda truffé, laitue 18 € 

 
 

Toutes nos viandes sont d’origines U-E ou R-U 
Prix nets TTC – service compris – la maison n’accepte pas les chèques. 

 
 
Entrées : 
Crème de carotte au cumin 10 € 
Crème au carvi & orange, sarrasin soufflé 

Beignets de courges 13 € 
Courges, feta, menthe, aneth, coriandre, sauce yaourt 

Betteraves & œufs de truite 12 € 

Betterave au four, œufs de truite bio, aneth 

Salade de cresson & champignons de Paris 11 € 
Champignons F. Spinelli, pecorino, huile d’olive citron, miso 

Carpaccio de bar 14 € 
Citron Calamansi, huile de d’aneth 

Plats : 
Tartare de bœuf 22 € 
Bœuf de Normandie, condiments, frites maison et laitue 

Poulette rôtie au jus 25 € 
Poulette « M.Garat, Sud-Ouest», légumes au sautoir 

Blanquette de veau 24 € 
Veau fermier d’Aveyron, sauce blanquette, riz grillé 

Steak au poivre 27 € 
Bavette Angus d’Aberdeen, purée de pomme de terre, sauce aux poivres 

Filet de dorade royale 22 € 
Fenouil, kumquat, huile d’olive citron 

Gambas bio grillées 26 € 
Riz Venere, citron, aneth, chorizo, vinaigrette piment fumé 

Ravioli potimarron sauge & roquette amande 21 € 
Ravioli « Pastificio Oronza », épinards, sauge, parmesan 

Tourte épinards, feta et citron  19 € 
Épinards, fêta, basilic, marjolaine, poireau, citron, salade frisée 

Desserts : 
Blanc manger, fruit de la passion 9 € 

Crème brûlée, vanille de Madagascar 9 € 

Tarte au citron vert, crème Fontainebleau 12 € 

Mousse au chocolat, praliné, noisettes, fleur de sel 10 € 

Ananas confit au sirop, crumble citron 11 € 

Glaces et sorbets « Berthillon » 2 boules : 11 € 

Vanille, chocolat mendiant, sésame noir 
Cacao extra bitter, poire, ananas rôti 


