Boissons chaudes:

Espresso, noisette, allongé,
Flat white, double espresso,
Chocolat chaud

Café Filtre

Chai latte,

Matcha latte
Café frappé

Latte frappé

Supplément extra shot expresso

déca

grand creéeme, cappuccino 5,
5

Chai tea (La main noire)

De midi a 16h00
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Thés Sélection « L’Autre thé bio » 6 €
Lapsang souchong fumé: thé Chinois fumé & la racine de pin Savoury - salé
Earl grey Royal: thé Chinois, bergamote, fleur de bleuet
Thai kio Royal: thé de Thailande récolté a la main Eggs any style - 2 wufs au choix, chou kale, avocat, tahini 15 €
Ruby Oolong: cultivé en altitude a 1500m, oxydé & torréfié Griddle sepcial - 2 eufs au choix, pancake, bacon 16 €
Grand jasmin bio: thé vert au jasmin Avocado toast - euf mollet, chili, sriracha 15 €
Rooibos vanille: thé rouge a la vanille, sans théine Huevos Rancheros - 2 «ufs, tortilla de blé, avocat, 18 €
Darjeeling yanki tea: fruité, notes amandées et vanillées jeunes pousses, haricots noirs, riz vert, fromage frais
Fried Chicken - miel épicé, hot sauce 15 €
Thés Japonais sélection « Jugetsudo » 6 € Pancakes Fried Chicken - miel épicé, sirop d’érable 17 €
Sencha: thé vert, fraicheur et tonus grédce a la vitamine C
Genmaicha: thé vert aux grains de riz soufflés, relaxant Sandwiches and Salads
Sobacha: graines de sarrasin grillées
Shrimp Po’Boy 18 €
Infusions glacées « L’Autre thé bio » 50cl 6 € gambas, laitue iceberg, tomates, mayonnaise épicée
Ceur Grenadine: pomme, fraise, figue, framboise, cynorhodon Wedge salad 13 €
A 1’ombre: pomme, menthe, citronelle, fleur d’hibiscus, citron laitue iceberg, tomates, figues, graines torréfiées, bleu d’Auvergne
Chuck’s Smashburger 18 €
Kombucha « Archipel » bio 33cl 7 € beuf, cheddar, pickles, oignons, sauce secrete
Thé Ceylan du Kenya Extra steak & cheddar +5 €
Feuille de figuier Extra bacon +3 €
Boissons fraiches Sides - accompagnements
Eaux: 33cl Perrier, %l Evian, ¥l Badoit, 11 Orezza 5/8 €
Sodas: Coca-Cola, Coca Zéro, ginger beer, tonic Archibald 6 € French Fries - frites maison 6 €
limonade Lorina Hash Brown - galette de p.d.t. spicy mayo 9 €
Schorle: rhubarbe ou citron, gingembre 7€
Citronnade maison: citron, sucre, menthe, concombre 7 € Sweets - sucré
Jus de fruits pressés: orange, pamplemousse, citron 6 €
Jus de fruits artisanaux: pomme, abricot 6 € Granola - courge roétie, yaourt, fruits frais 12 €
Jus de tomate artisanal BIO: selon arrivage (E.&J.E Constantin) 8 € Acal Bowl - fruits de saison, baies de goji, 13 €
Cidre artisanal Breton: Cidrerie du Leguer 33cl 9 € créme de noix de cajou
Biére IPA sans alcool: Brasserie du mont Saléve 33cl 8 € Buckwheat Pancakes - farine de sarrasin, myrtilles, 12 €
créme fraiche
Super Jus 8 €
Recharge: pomme, orange, carotte, gingembre . . . . .
Detox: épinards, concombre, granny smith Prix nets TTC - service compris - la maison n’accepte pas les cheques
Antioxi: ananas, banane, kiwi, gingembre



