
Alle Corone
San Valentino 2026 - Valentine’s day 2026

Chef Mauro Cautiello

€ 145.00

(per persona, coperto, IVA inclusa, bevande escluse)
(per person, cover charge, VAT included, beverage is not included)

Aperitivo degli innamorati
Lovers' aperitif

Tartare di branzino, carpaccio di capesante, mizuna e gel di melograno
Sea bass tartare, scallop carpaccio, mizuna and pomegranate gel

Rotolino d’agnello, orzo al cocco e cavolo fiolaro
 Lamb roll, coconut barley and fiolaro cabbage

     Ravioli al brasato, mela cotogna e radicchio tardivo
 Homemade ravioli stuffed with braised beef, quince and radicchio

Pavè di ombrina, carciofi, aglio nero e tatsoi
       Shi drum pavè, artichokes, black garlic and tatsoi

 Petto di faraona ripieno alle carote, shiitake e fonduta di vezzena
Guinea fowl breast stuffed with carrots, shiitake mushrooms and Vezzena fondue

Sorbetto al mango, tartare di papaya e salsa al frutto della passione
  Mango sorbet, papaya tartare, and passion fruit sauce


