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Tartare di scampi, panna acida e pistacchio di Sicilia

Raw scampi tartare, sour cream and Sicilian pistachio

Capesante alla piastra, crema di porri e patate e tartufo

Seared scallops, leek and potato cream and truffle

Gnocchetti di patate al ragu di vitello, broccoli e mousse di robiola
Homemade potatoes dumplings with veal ragl, broccoli and robiola mousse

Filetto d’ombrina, carciofi, tapenade di pomodori secchi e olive
Shi drum fillet, artichokes, dried tomato and olive

Quaglia al timo fresco, crema di castagne e riduzione di melograno

Quail with fresh thyme, chestnut cream and pomegranate reduction

Semifreddo alla meringa, pere caramellate e caramello all’arancio

Meringue semifreddo, caramelized pears and orange caramel

Il nostro panettone artigianale

Homemade panettone

€ 155.00

(per persona, coperto, IVA inclusa, bevande escluse)
(per person, cover charge, VAT included, beverage is not included)
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