
                                                                                         

Alle Corone 
Capodanno 2018 – 2019 

New Year’s Eve 2018/2019 

                                          Chef Mauro Cautiello  

 

Cocktail di benvenuto, canapè e biscottini salati  

Welcome cocktail, canapés and savory biscuits 

 

 
 

Insalatina di gamberi, capasanta, arance e cialde nere 

Shrimp and scallop salad with oranges and black waffles 

 

  
  

Zuppetta di fagioli di Lamon, filetti di triglia e pancetta croccante 

Lamon beans soup, mullet fillets and crispy bacon 

 

 
 

 Risotto alla zucca, carciofi trifolati e trancetti di rombo 

Pumpkin risotto, sautéed artichokes and turbot fillets 

 

  
 

  Branzino al forno, crema di  topinambur e chips 

Baked sea bass, cream of topinambur and chips 

 

 
 

    Sorbetto agli agrumi  

Citrus sorbet  

 

 
 

Filetto di manzo, fonduta di talegio, spinacetti, pinoli e tartufo nero 

Beef fillet, taleggio cheese fondue, spinach, pine nuts and black truffle 

 

 
 

Bavarese al cioccolato bianco, cuore fondente, pere spadellate al miele 

Bavarian white chocolate, heart chocolate, pears sautéed with honey 

 

 
 

Dopo la Mezzanotte panettone, cotechino e lenticchie 

After midnight traditional panettone, cotechino sausage and lentils 



                                                                                         
 

 

 

Alle Corone 
Capodanno 2018/2019 

New Year’s Eve 2018/2019 
 

 
ll sommelier consiglia: 

4 vini al bicchiere che accompagnano questo menu 

 

Sommelier’s suggestion: 

4 wines by the glass paired with this menù 

 

 

 

 

 

 

KK Dosaggio Zero – Kante 

 

 

 

Massifitti I.G.T 2015 - Suavia 

 

 

Barolo Serralunga d’Alba D.O.C.G 2012 – Fontanafredda  

 

 

 

Moscato Bianco D.O.C – Vignalta 
 

 

 

 

 

 

 

 

€ 285.00   

 

 
 ( per persona, coperto, IVA, servizio, acqua, vino, caffè inclusi, champagne di mezzanotte non incluso )  

 

( per person, cover charge, VAT, service, water, wine, coffee is included, midnight champagne not included ) 

 



                                                                                         

                    
                           
In caso di prenotazione è richiesto un deposito di € 50,00  

per persona non rimborsabile.  

Inizio Aperitivo ore 19.30 nella hall del Hotel Ai Reali con musica dal 

vivo prima e dopo cena fino a tarda notte. 

 

In case of reservation is required a deposit of € 50,00 

 for person not refundable. 

Gala beginning at 7.30 pm. at Ai Reali Hotel lobby 

Live music all night in our Bar.   

 

 

Info: restaurant@hotelaireali.com 

T.+39 041 52 32 222 
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