
Alle Corone
Natale 2025 - Christmas 2025

Chef Mauro Cautiello

Uovo impanato in panko e fritto, spuma di patate, fonduta di parmigiano e tartufo
  Fried egg in panko, potato foam, parmesan fondue and truffle 

Capesante scottate al lardo con crema di broccoli
  Grilled scallops with lard and broccoli cream

Ravioli ripieni di stracotto e stracchino al burro e salvia su crema di topinambur e le sue chips

    Homemade ravioli stuffed with brised, stracchino, butter and sage, topinambur cream and chips

Pavè di branzino, lenticchie di Castelluccio, carciofi e salsa all’arancio
 Sea bass pavè, Castelluccio lentils, artichokes and orange sauce

Controfiletto di cervo, frutti rossi, verza e polenta soffiata
  Deer sirloin, red fruits, cabbage and puffed polenta

Semifreddo allo zabaione glassato al torrone
  Zabaione parfait glazed with nougat

Il nostro panettone artigianale
Homemade panettone

€ 145.00

(per persona, coperto, IVA inclusa, bevande escluse)
(per person, cover charge, VAT included, beverage is not included)


