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La cocotte 8€
Oeuf poché, duo de chou poélé, chips de carotte

Le poulet fermier 14 €
Supréme de poulet fermier, jus réti et poélée de légumes de saison

L'omelette 12€
Comté rapé, poireaux, salsifis, jambon de pays & salade de jeunes pousses

GREEEN

Le toast Belleval Q€
Pain Poilane, avocat, saumon gravlax, pavot, quinoa, ciboulette, menthe, citron

Le mini bol & 7€
Pousses d’épinard, quinoa, radis rose, carottes, asperges

Le maxi bol 14 €

Saumon mariné aux agrumes, pousses d’épinard, riz sauvage,
avocat, radis rose, carottes et asperges blanches

DE SAISON

La soupe & 8 €
Soupe de Iégumes de saison, mouillettes de pain croustillantes

Le croque Belleval 12€
Pain Poildne, béchamel, Iégumes grillés, jambon blanc,

confiture d’oignons rouges

Le croque Belleval existe aussi en option végétarien &

Le crumble de légumes & 13 €
Légumes de saison cuits au four, pate a crumble aromatisée

DEJJIERTJS

La mousse deux chocos 7€
La tarte au citron & meringue Frenchie 7€
Le dessert Belleval 6 €
La cocotte de fruits ~ 7€
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Brouillés 6 €
En omelette 7€
Au plat 6 €
Les plats Belleval 9¢€

Green Omelette
Breakfast bowl

JEEK-END J NATURE DY PELLEVAL
CEufs Bénédicte 9€
Pain perdu 7€
Avocado toast 8 €
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Sans gluten & Végétarien

Café Espresso - Americano
Cappuccino

Flat White

Chocolat chaud
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AICHES

Coca-Cola/ Coca-Cola Zéro
Thé glacé Chari Tea
Limonade Lorina
Schweppes Agrum'

Perrier

Jus de fruits - L'ARBRE A JUS
Jus d’orange, poire, tomate

Jus de fruits - LE COQ TOQUE
Pomme vanille bourbon, pomme pulpé, pomme menthe verte

CIDRES
Cidre du patron 33cl - Le Coq Toqué
Poiré 33cl - Appie

BIERES

Le Titi Parisien 33 cl IPA - Brasserie La Parisienne
Amber Ale 33cl Rousse - Brasserie La Parisienne
Weissbier 33cl Blanche - Brasserie Gallia
Originale 33cl Blonde Pale Ale - Brasserie BAPBAP

Bouteille
ROUGE
La Winerie Parisienne Grisant rouge 2015 36 €
Bordeaux Ch.Bousquet 2013 32€
BLANC
La Winerie Parisienne 2016 36 €
Vin des gaulois IGP Pays d’Oc 2017 Chardonnay 22 €
ROSE
La Winerie Parisienne 2016 36 €
San Pieru IGP Corse 2017 22 €
Don Paris Winerie Parisienne 40 €
Laurent Perrier Brut 70 €

APCRITIFS ET DIGESTIFS

Whisky
Cognac
Calvados
Get 27

Pastis Henri Bardouin

Tous nos plats sont faits maison. La liste des allergénes est disponible sur demande.
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PELLEVAL

COCKTAILS 12€

Romarin Gin & Tonic
Gin - Sirop de tonic 3/4 Oz - Eau pétillante

Cointreaupolitain
Triple sec - Jus de cranberry - Citron

Old Thym Fashioned

Bourbon - Sirop de miel - Thym - Angostura bitter - Zeste d'orange

Margarita Myrtille - Basilic

Patron Tequila - Grand Marnier - Myrtilles fraiches - Citron - Nectar d'agave - Basilic

Kessel Mule

Vodka - Purée d'ananas - Citron vert - Coriandre - Ginger Beer

4 PARTAQER

Les Madeleines Belleval salées
Par4 :8€,par8:14€ et pari2:18€

La carotte/estragon, la saumon/ciboulette, la comté/jambon de pays & la poulet/piment d'espelette

Accompagnées de cremes de carottes et d’asperges

Les Madeleines Belleval sucrées
Par4 :8€etpar8:14€

L’originale, la chocolat blanc/éclats de noisette, la thé vert/matcha & la fleur d'oranger

Dips de légumes crus - 12 €

Légumes croquants : carottes, choux-fleurs et brocolis accompagnés de crémes de carottes et d'asperges

La Madeleine Belleval géante - 14 €
Madeleine géante a partager, saveur du jour

La planche des copains - 15 €

Planche a partager, assortiment de charcuterie et de fromages d’artisans locaux




