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Hoétels Ocre & Azur Kk kK
Mise en bouche : )
Créme prise de Champignons B — e
et Jambon Cru o

dkkk )
FREJUS

Foie Gras de Canard

au Pain d’Epice
koskskosk

Brie de Meaux a la Truffe
kkskk

Souffl¢ glacé au Chocolat
et Gingembre Confit
Accompagné d’une Coupe de Champagne
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Mise en bouche :

Panna Cotta de Saumon Fumé
skekskk

Foie Gras de Canard,
Chutney de Pommes aux Mendiants
skskeskesk
Raviole de Noix de Saint-Jacques
a la Citronnelle,
Mousseline de Patate Douce a la Vanille
skeskeskesk

Sorbet Mandarine
skekskk

Blanc de Chapon poché,

Sauce Supréme au Champagne,
Légumes oubliés Confits aux Chataignes
skoskskok
Sucette de Roquefort,

Salade d’Endive Carmine aux Noix
skoskosk sk

Merveilleux au Chocolat et Praliné

Menu unique
pour le diner du lundi 24 décembre 2018

Mise en bouche

Panna Cotta de Saumoﬁ Fu"\

kokskok

Foie Gras de Canard,
Chutney de Pommes aux Mendlants .
sk
Raviole de Noix de Samt Ja&:ques
a la Citronn
Mousseline de Patate
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Sucette de Roq;u-efort N ;"
Salade d’Endive Carmme aux me

soksksk 0
Merveilleux au Chocolat e Prgl é‘

Menu unique
pour le déjeuner du mardi 25 décembre 2018

Mise en bouche :
Cappuccino de Courge Butternut, Créme
Fleurette aux Noisettes Torreﬁees

sk sk

Foie Gras de Canard,

. Chutney de Figues
Peliany b ko k
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c:. Mlﬁgstgoﬁp j fAnaﬁas a la Coriandre,

o3 quar1n punchg,
Fruit de la Passion

Menu unique
pour le déjeuner du mardi ler janvier 2019




