
SOUL

rockpop SOUL

Programme 

des Fêtes de fin d’année

de l ’Hôtel l ’Aréna

Mise en bouche :
Crème prise de Champignons

et Jambon Cru
****

Foie Gras de Canard,
Chutney Mangue-Ananas et Gingembre

****
Rémoulade de Homard,

Pomme Verte, Vinaigrette à la Truffe
****

Sorbet Citron-Limoncello
****

Filet de Canette rôti au Miel de Lavande,
Sauce Bigarade,

Pastilla de Légumes d’Antan
au Pain d’Epice

****
Brie de Meaux à la Truffe

****
Soufflé glacé au Chocolat

et Gingembre Confit
Accompagné d’une Coupe de Champagne

Saint Sylvestre

115€

Soirée dansante

avec Sky Organisation



Déjeuner de Noël
Déjeuner 

du Nouvel An

Mise en bouche :
Panna Cotta de Saumon Fumé

****

Foie Gras de Canard,
Chutney de Pommes aux Mendiants

****
Raviole de Noix de Saint-Jacques

à la Citronnelle,
Mousseline de Patate Douce à la Vanille

****
Sorbet Mandarine

****

Blanc de Chapon poché,
Sauce Suprême au Champagne,

Légumes oubliés Confits aux Châtaignes
****

Sucette de Roquefort,
Salade d’Endive Carmine aux Noix

****
Merveilleux au Chocolat et Praliné

Réveillon de Noël

75€

Soirée animée par un chanteur

Mise en bouche :
Panna Cotta de Saumon Fumé

****

Foie Gras de Canard,
Chutney de Pommes aux Mendiants

****
Raviole de Noix de Saint-Jacques

à la Citronnelle,
Mousseline de Patate Douce à la Vanille

****
Sorbet Mandarine

****

Blanc de Chapon poché,
Sauce Suprême au Champagne,

Légumes oubliés Confits aux Châtaignes
****

Sucette de Roquefort,
Salade d’Endive Carmine aux Noix

****
Merveilleux au Chocolat et Praliné

60€

Mise en bouche :
Cappuccino de Courge Butternut, Crème 

Fleurette aux Noisettes Torréfiées
****

Foie Gras de Canard,
Chutney de Figues

****
Paleron de Veau mijoté
à l’Orange et Badiane,
Mousseline de Panais

et Navet Boule d’Or glacé
****

Sorbet Pomme Verte
****

Assortiment de Fromages affinés,
Gelée de Coing

****
Minestrone d’Ananas à la Coriandre,

Savarin punché,
Sorbet Fruit de la Passion

45€


