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Crème brûlée de foie gras, 
chutney de figues, 

chips de pain de campagne

Tartare de gambas et saumon fumé,
mayonnaise d’avocat, cœur de brioche 

Assortiment de fromages, salade

24 ET 25 DÉCEMBRE 2023

Pause fraîcheur

Tournedos de canard lardé, 
champignons farcis, 

quinoa aux fines herbes, 
mousseline de panais et carotte

***
Assortiments de 4 desserts

Le Chef OLIVOT cuisine chaque détail de votre assiette.
Viandes origine France - French meats

79€

Mise en bouche 
Flûte de Champagne

Flûte de Champagne

***



Menu St Sylvestre

***
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***

Noix de St Jacques rôties, 
vinaigrette gingembre et passion, galette de blé noir 

Ravioles de chevreuil et shiitakes, 
fondu de chou et pomme à la crème de cèpes

Assortiment de fromages, salade

31 DÉCEMBRE 2023

Pause fraîcheur

Tournedos de bœuf, sphère de pomme de terre, 
éclats de truffe, cromesquis de royal de foie gras, 

***
Ardoise de 4 desserts  

Le Chef OLIVOT cuisine chaque détail de votre assiette.
Viandes origine France - French meats

139€
Mise en bouche 

Flûte de Champagne

Flûte de Champagne

***


