wzesire

Kistorante nella Tenuta "I/ eq'qno”

Gli Antipasti

La culatta di Langhirano e la burratina di Andria ........ccccceevvviiniiiniiiniecinnceninenns 16,00
La miniparmigiana di melanzane con la mozzarella di bufala campana................. 14,00
La battuta di fassona piemontese con la cipolla caramellata............cccccceeevierrnnennn. 16,00
Il tris di crudo di mare (gamberoni, pescato fresco e tonno) .........ccceecuveevueevvnneenneen. 22,00
Il polpo del Marocco con hummus di ceci, zenzero e mandorle tostate .................. 18,00
I Primi Piatti

Il carnaroli del Cigno con broccoli, vongole e caviale ...........ccocoovuiviiiivnniineennnennne. 19,00
Le taglioline di pasta fresca con il ragii di anatra ........ccccccevveviiiiinieiinnicinecnniecennnen. 14,00

Gli gnocchetti di zucca con la fonduta di taleggio DOP e le chips di guanciale......15,00

I raviolotti cacio e pepe con gamberi, pomodorini e lime.........c..cccoeveerrvuviriucrnnneenne. 17,00

I Secondi Piatti

La tagliata di picanha con le patate alla paprika e il radicchio al balsamico ........... 24,00
Lo spezzato di cervo con la polenta di StOT0 ........ccceeeeiveiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeecee e 27,00
Il pescato del giorno con il pure alle ortiche..........cccccovuvviiiiiiniiniiiniee 24,00
La tagliata di tonno fresco, il riso venere e le verdurine croccanti ..........cccecueeueeneee 24,00
Il piatto unico

Il risotto giallo alla milanese con I'ossobuco di vitello..........ccccoeuevriirviniiinncinunnnnen. 34,00

Gentile Ospite, serviamo il riso anche per una sola persona;
chiediamo pero allo stesso tavolo la scelta di un solo tipo di risotto. Grazie.


Mobile User


La degustazione di salumi o formaggi

Crudo di Parma 30 mesi, il salame lodigiano, la coppa piacentina

e la nostra giardiniera in 0lio EVO ........cccccviviiiiiniiiiniiiiniiiniicncncecceccnnen, 14,00
Tre formaggi di montagna con le nostre marmellate e le NOCi .........cocuvevvueerrcueennen. 13,00
Dessert

La panna cotta alle castagne e la mousse di caramello salato ..........cccccevvuerrcucennen. 9,00
Il nostro tiramistl tradizionale ...........cceceeviiiiiiiiiiiniiiinii 9,00
Il tortino dal cuore caldo al pistacchio con la guarnizione di frutti rossi .................. 9,00
Il tris di sorbetti al cucchiaio ........cccevvuiiiiiiiiiiiiiiiiiic s 9,00
La pastiCCeria SECCA .......cuueiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieie e 4,00

accompagnata da:

Passito Banino Aureum IGT affinato in legno 24 mesi (Panigada) ...........ccccuveuuenee 8,00
Passito di Pantelleria naturale Jemara (Martinez) ...........ccccceeeeeeiiiiiiiiicccccininnnnenennn. 9,00
Vino santo DOC 2008 del Trentino (PiSONI) ......ccceeiiiiieeieiiiiunnnereeeeeeeeeeeeeeeeeeeseennnnnns 12,00

Caro Ospite, se hai intolleranze e/ o allergie alimentari, chiedi pure informazioni sul nostro cibo.
Siamo preparati per informarti nel miglior modo che possiamo.

Acqua Panna / S. Pellegrino 0,750 € 4,00
Bibite € 4,00
Birra artigianale in bottiglia cl 33 “Doppio Baffo” € 6,00

Servizio, pane e coperto € 4,00



