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Jifi Schwarz
Séfkuchar

Z Prahy pres tureckou Ankaru na Sri Lanku, do Velké Britanie, Saudské Ardbie a zpét. Tam vsude
zanechal Jifi Schwarz své pracovni stopy. Jifi je kuchat télem i dusi, ktery se tomuto nelehkému, ale
pozoruhodnému femeslu vénoval uz od mladi. To Ze se stane vyhlasenym séfkuchafem, se dalo vycist
jiz z pocatkl jeho kulinarské kariéry, kterou sméroval rovnou do top gastronomickych provoza.

Prvni zkuSenosti, které sbiral uz v 70. letech, tak pochazely z kuchyni vyhlasenych prazskych hotell
Pafiz a Parkhotel. Jifi vidy miloval a byl pySny na cCeskou gastronomii. Velmi jej ale také lakalo
objevovani kouzla a vini dalek. A jak Iépe proniknout do tajd cizich zem neZ pavé prostfednictvim
chuti?

O nékolik let pozdéji se proto nezalekl, ba naopak s radosti pfijal vyzvu stat se $éfkucharem Thang
Long, luxusni asijské restaurace pod zastitou vietnamské ambasady.

Kouzelné asijské chuté pozdéji vyménil za gastronomii, kterou labuZnici fadi k nejvyhlasenéjsim, a
postavil se do cela kuchyné francouzské restaurace hotelu Hilton. Pod hlavickou sité nejzndméjsich
hotelG se b&hem nékolika let zaslouZil o prezentaci Ceské republiky a ¢eské kuchyné napfiklad
v Turecku nebo na Sri Lance.

Pfanim kazdého kuchare je vafit v michelinské restauraci. Také tento sen si Jifi b&€hem své kariéry
splnil, kdyz vafil v L"atelier e Joel Robuchon v samém srdci Londyna. Jak Jifi moc dobte vi, nejlepsi
Séfkuchatr musi byt nejen obratny v kuchyni, ale musi byt i schopny manazer. Proto se také v roce
2008 vrhl na pfipravu a organizaci znamé soutéze Kuchar roku.

O zkuSenostech lJifiho Schwarze v kulinafském femeslu by se dalo popsat mnoho stran. Tim
nejdulezitéjsim pro vas je ale bezpochyby skutecnost, Ze speciality od tohoto mistra muizete okusit na
vlastni ,,chut” v nasi restauraci Artista hotelu Le Palaise Art Prague. Pravé on je totiz jednim z téch,
ktefi ddvaji zdejSimu menu podobu a zarucuji, ze kazdé jidlo pfipravené pod jeho rukama bude
zdravé a chutné.




