ART I TA

Mate radi zabavu, odlehcené vareni bez stresu
a chut naucit se néco nového?

Nabizime, ze Vas naucime
mnoho veci, ktere jesté neumite a ty co umite,
muzete snadno zdokonalit.

Budeme Vas ucit lasku k jidlu a vareni.

Tento kurz je inspirovan staroceskou kuchyni
M.J.Sandtnerové.

Chef kuchar Jiri Schwarz bude pripravovat
tradicni recepty v modernim pojeti zamerené na dary
lesa a prichazejiciho podzimu jako jsou houby,
zverinu a lesni plody.

Staci si jen vybrat z nabidky terminu, které se konaji
ve stejném case 1/:00 — 20:00.

Nedéle 04.10.2020
Utery 13.10.2020
Streda 21.10.2020
Ctvrtek 05.11.2020
Nedele 22.11.2020
Ctvrtek 26.11.2020

O pripadnych zménach terminu budou klienti
informovani s predstihem alespon 7 dnu pred
vypsanym kurzem.
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ARTI TA

Cena:

Varianta 1: 1750 CZK/ za 1 osobu
Varianta 2. 3 250 CZK/ za 2 osoby
Varianta 3 — priplatek: Zvyhodnéene ubytovani
pro 2 osoby za pouhych 990 CZK/ noc
(se snidani, véetné DPH)

e Minimalni kapacita jednoho terminu jsou
2 osoby a maximalni 8 osob

e \V pripade domluvy lze kurz provést i
individualne

e Po uvareni menu konzumace pokrmu
v restauraci Artista

e Moznost tohoto kurzu vareni v ceském i
anglickem jazyce

e Parkovani je k dispozici za cenu 500 CZK/den

e Platnost a vyuziti nabidky do 30.11.2020

Rezervace terminu bude potvrzena na zakladé
kapacity otevreni pro konkrétni datum.

Rezervace terminu a dotazy na:
info@lepalaishotel.eu
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