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FORMULE MIDI DU GENIE
(ONTULTER L ARDOI/E
16,50

PLAT
CAFE
(HORS BOISfON)

ALLUMES-PAPILLES :

VELOUTE DE PANALS A LA CHATAIGNE, CROOTONS DE PAIN D'EPICES
0,00¢

OO O

(EUF MOLLET PANE, POELEE DE CEPES GIROLLES CREME D'AIL NOIR :
11,00 £

(
GRAVELAX DE SAUMON AU CHARBON, MOUJSJE D'AVOCAT AU WASABI
JAUCE COMBAWA : 12,00€

®O®D@®

POMME ROTIE AU LIVAROT, MIEL, NOIX, THYM, CEUR DE LAITUE AU
CIDRE : 11,50€

L&

RAVIOLE f DE CHAMPIGNONS FIGUES & CREME DE FETA, PIGNONS DE
PIN:10,50 €

LOM®®

ENTREE DU JOUR : 9,00€

JOUS LES ETOILES W N

NOS PLATJ FAITS MALSON SONT ELABORES SUR PLACE A PARTIR DE PRODUITS BRUT.
UJS UTILISONS AU MAXIMUM LES PRODUITS DE NOTRE POTAGER SUR LE TOIT SINON NOUJS LES SELECTIONNONS AVEC LE PLUS GRA”Ufy

MENU DES PETITS GENIES (- 12 ANJ) : 15,50€
PAJTA 4 LA BOLOGNALTE
a
FIJH & CHIPS
HOUJTE AU LHOCOLAT OU JALADE DE FRUITS

LE FAMEUX BRUNCH DU GENIE : 31€
TOUS LES DIMANCHES DE 12H A 15H
15,506 POUR LES PETIT/ GENIES OF -DF 12 ANS

s

BUFFE ET JULRE + JHOW COOCHKING 4 VOLONTE
PENJEZ 4 RETERVER ]

(%) eluten Céleri @ , —
y Poissons = .
) ( &f’ Arachide

Mollusques .
Fruits & coques
@) ssames

o
1@_]) Sulfites

FORMULE DU JOUR
CONTULTER L ARDOIJE

= 7}

ENTREE
PLAT
DESSERT
(HORS BOISSON)

Y RESTISTEREZ-VOUS 2

CARRE D'AGNEAU, POMME S GRENAILLES A L'ECHALOTTE & JUS A L'AIL :
27 00€

O
FILET DE BEUF, MILLE-FEUILLE DE COURGETTES, SAUCE AU POIVRE : 27,50€
(
FILET DE SAINT PIERRE EN POT-AU-FEU, SAUCE RAS EL-HANOUT : 2u,00€

C

SAINT-JACQUE S ROTIES, DECLINAISON DE POIREAUX, SAUCE A L'ORANGE :
268,00€

@bH®

BURGER LIMOUSIN, REBLOCHON, COMPOTEE D'OIGNONJ, FRITES
22,00
AUTOMNE ROLLS, BOUILLON AUX PARFUMJ D'INDONESIE : QIM
TOUT EN DOUCEUR : . "
JALADE DE FRUITS FRAILS SIROP VERVEINE : 9,00€ ‘
TIRAMISU RARI PISTACHE : 11,00 £

LOG®

4

EPOUSTOUFLANTE CHOCOLAT DULCEY, PRALINE & CRUMBLE CHOCOLATA#12,50 €

O®@E®
MILLE-FEUILLES, CITRON YUZU GANACHE BASILIC : 11,50 €
00

DESSERT DU JOUR : 8,50€

SABLE PUIRE TONRA FACON TATIN GLACE CAFE BLANC : 12,00 i‘
A N



