
 

 

Brunch SOUS LES ETOILES 
Nos plats faits maison sont élaborés sur place à partir de produits bruts 

Nous utilisons au maximum les produits de notre potager sur le toit sinon nous les sélectionnons avec le plus grand soin 

 

 

 

 

 

 

 

Nos assiettes salées 
 

Avocado Toast  

Tartine de pain de campagne, avocat, saumon fumé, œuf poché, tagliatelles de légumes 

 

Chakchouka  

Mijoté de tomates, poivrons, oignons, ail, merguez, œufs, frites, salade 

Œuf Bénédicte  

Pain muffin, champignons, oignons, tomate, bacon, œuf poché, sauce hollandaise 

 

Nos assiettes sucrées 
 

Gaufre Nutella banane  

Avec de la chantilly bien sûr ! Fruits frais 

 

Perles de chia coco  

Perles de chia au lait de coco, coulis passion, granola maison, fruits frais 
 

Complètement Baba au rhum  

Mousse au chocolat blanc coco, fruits exotiques 

 

 

FORMULE plat + dessert 31€00 

15€50 pour les petits génies 

 

 

 

 

  

Prix nets en euros 

Prix service compris 

     www.legeniesouslesetoiles.com 


