
 

 

 

      SOUS LES ETOILES 
Nos plats faits maison sont élaborés sur place à partir de produits bruts 

Nous utilisons au maximum les produits de notre potager sur le toit sinon nous les sélectionnons avec le plus grand soin 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Y résisterez-vous ? 

Filet de bœuf, déclinaison de carottes, sauté de 

blettes, sauce poivre de Sichuan :  23,00 € 

 

Épaule d’agneau confite façon méchoui pommes au four 

jus au romarin :  21,50 €  

 

Gambas grillées à la provençale risotto crémeux sauce 

bisque : 22,50 € 

 

Bar glacé sauté d’artichauts & petits pois coulis de 

poivron piquillo au citron vert : 21,00 € 

 

Burger Chicken tandoori, roquette, compotée d'oignons 

sauce tamarin frites de pommes de terre sauce yaourt : 

19,50 € 
 

Gnocchis à la sicilienne :  18,00 € 

 

 

Allume papilles : 

Asperges rôties, magret de canard fumé, crème de 

noisette sponge cake au piment d’Espelette : 10,00 € 

 

Frittata épinard burrata, pignons de pin et tomates 

confites : 11,50 € 

 

Céviche de cabillaud yuzu coco : 12,00 € 

 

Cappuccino de petitS pois aux lardons : 9,00 € 

 

 

Œuf graffiti, crème de roquette, carpaccio de 

poutargue, croutons à l’huile d’olive : 11,00 € 

 

FORMULE  

Consulter l’ardoise du jour 

25€ 

Entrée du jour  

Plat du jour  

Dessert du jour 

(Hors boisson) 

 

L’Express midi du génie  

(MIDI UNIQUEMENT) 

Consulter l’ardoise du jour 

13, 5O €  

 

  

Plat du jour 

+ 

Café 

(Hors boisson) 

 

Tout en douceurs : 
 

LE royal chocolat en sphère : 11,00 € 

 

Cheesecake rhubarbe cerise : 11,50 € 

 

Tiramisu minute : 10,00 € 

 

Salade de fruits frais : 9,00 € 
 

Tartare de fraises sorbet à la rose : 10,50 € 

 

                  LE Fameux BRUNCH DU GENIE           31€ 

Tous les dimanches de 12h à 15h 

14.5€ pour les petits Génies de -de 12 ans 

 

Buffet salé + Buffet sucré + viennoiseries et pâtisseries + SHOW 

COOCKING, le tout à volonté 

 

Pensez à réserver ! 


