
MENU DES PETITS GENIES (– 12 ANS) : 15,50€ 

Pasta à la bolognaise 

Où 

Fish & chips 

 Mousse au chocolat ou salade de fruits 

 

 

SOUS LES ÉTOILES 
Nos plats faits maison sont élaborés sur place à partir de produits bruts. 

Nous utilisons au maximum les produits de notre potager sur le toit sinon nous les sélectionnons avec le plus grand soin 
 

 

 

 

 

 

 

  

Formule midi du génie  

Consulter l’ardoise 

16,50€ 
 

16, 00€  

 

  

Plat 

Café 

(Hors boisson) 

Tout en Douceur :  

Pavlova aux agrumes : 12,00€  

 
 

Crème CARAMEL Revisitée : 10,00 € 

 
 

Époustouflante au chocolat dulcey, praliné & crumble chocolat : 

12,50 €  
 

 

Éclair au caramel beurre salé du génie  

À partager (Pour 2 personnes) : 13,50 € 

 
 

 

Salade de fruits frais : 9,50 € 

 

Dessert du jour : 8,50€ 

Allumes-Papilles :  

RAVIOLES D’Escargots, épinards, crème de ricotta aux 

herbes : 12 €  
 

ŒUF EN Cocotte, Cèpes, Crème D’AIL NOIR ET SON TOAST : 

12,50 €  

 

SAUMON Fumé, Crème Philadelphia au combawa et pomme 

granny Smith : 11,50€  

 

SAINT-JACQUES EN Carpaccio, YUZU, GRENADE ET émulsion 

DE CRESSON : 12 €   
 

Le minestrone de légumes aux Pâtes fraiches : 9,50 €  

 
 

Entrée du jour : 9,00€ 

Entrée 

Plat 

Dessert 

(Hors boisson) 

 

Y résisterez-vous ? 

Jarret de veau en cocotte, risotto de coquillettes à la truffe :  

25,00€  

 

Filet de bœuf, château Briand, pommes Anna, pousses de moutarde & 

sauce poivre : 28,00€   

 

BLANQUETTE DE LOTTE FACON Meunière, Câpres, CITRON ET Riz BASMATI  

28,50€  

 

Souris d’agneau confite au thym, patate douce Rôtie AU MIEL & ras 

el-Hanout : 27,00€  

 

Burger poulet tandoori dans son pain naan sauce yaourt, frites 

salade :  23,00€  

 

Dos de cabillaud, légumes de saison, sauce bouillabaisse : 25,00€ 

 
 

CANNELLONI AUX Légumes DE SAISON, sauce arrabiata : 20,50€ 

 

 

Plat du jour : 15,50 € 

 

Formule du jour  

Consulter l’ardoise 

32,00€ 
 

16, 00€  

 

  


