


I  Cicchet t i
Fogl ie  e  Mousse  d i  Verdure  d i  Sant’Erasmo       € 6
Edib le  leaves w i th  assorted  vegetab le  mousse

Mini  Quiche  d i  Verdure  assort i te               € 6
Min i  assorted  Vegetab les  Tart

Oreo d i  Gorgonzola  e  Noci                   € 6
Oreo Cook ies  w i th  Gorgonzo la  Cheese and Oreo Cook ies  w i th  Gorgonzo la  Cheese and Walnuts

Polpet t ine  a l  Pomodoro  e  Bas i l i co              € 6
Smal l  Meatba l l  i n  l i gh t  Tomatoes and Bas i l  Sauce

Tacos  d i  Baccalà  Mantecato                   € 6
Tacosw i th  Whi te  Cod F ish  Mousse and L ime

Le Cocot te
I l  Past icc io  a l la  Venez iana                 € 12
Meat LasagnaMeat Lasagna

Grat inato  d i  Melanzane ,  Pomodoro  e  Bufa la      € 12
Baby Art i chokes and Thyme Tart

                             Coperto      €  5

                             Cover charge  €  5

DINNER MENU



Degustaz ione  d i  Formaggi             € 25
Formaggi  Dop e  da  Pres id i  S low Food prodott i  da
Malghe  d’Alpeggio  accompagnat i  da  Marmel late  e
Mie l i  Local i  e  Focacc ia  Calda
Dop Cheeses and S low Food Se lec t ion  served w i th  o rgan ic  Jam

and Honey &  Focacc ia

Qualcosa  d i  Dolce  Qualcosa  d i  Dolce  
Tiramisù  destrut turato  a l  Caffè ,
Croccante  a l  Cioccolato  e  Gelato  a l lo  Zabaione    € 12
Deconstruc ted  T i ramisù  w i th  Coffee  Cream, Choco la te  Crumble

and Sabayon Ice  Cream

Meringata  d i  Fragol ine ,  Lamponi ,
Rose  d i  San Lazzaro  e  Chant i l ly              € 12
Strawberry  Mer ingue, Raspberr ies ,  San Lazzaro  Roses and Chant i l l yS trawberry  Mer ingue, Raspberr ies ,  San Lazzaro  Roses and Chant i l l y

Pesche  Biache  a l  Moscato ,  Cioccolato
e  ge l tao  a l  Caramel lo  Salato                  € 12
Whi te  Peaches w i th  Moscato  Wine, Haze lnu ts  Crumble

and Sa l ty  Caramel  Ice  Cream

                             Coperto      €  5

                             Cover charge  €  5



Venezia  in  un Piat to:  MARE
Le Fogl ie ,  Tarts  d i  Verdure ,

Tacos  d i  Baccalà  e  Calamari  r ip ieni ,
Polent ina  con Baccalà ,  Seppio l ine  a i  P ise l l i ,  Insa lata  d i  P iovra ,

Fior i  d i  Zucca  e  Scampi  in  Saor

La Tartare  d i  Pesce
I l  Grat inato  d i  MelanzaneI l  Grat inato  d i  Melanzane

Qualcosa  d i  Dolce

Edib le  Leaves, Vegetab les  Tarts ,

Codf i sh  Mousse Tacos, S ta f fed  Squ id

Po lenta  w i th  Codf i sh ,  Cutt l e f i sh  w i th  Peas, Octopus Sa lad ,

Squash F lowers  and Scampi

The F ish  Tarta re

Eggp lan t Gra t inEggp lan t Gra t in

Dessert  Tast ing

€ 65

Il  Menu inc lude un ca l i ce  d i  v ino  e  i l  coperto

Th is  Menu inc ludes a  Glass o f  Wine &  Cover Charge



Venezia  in  un Piat to:  TERRA
Le Fogl ie ,  Tarts  d i  Verdure ,  I l  Fondo di  Carc iofo ,

Polenta  e  Bocconcin i  d i  Vi te l lo  a l  Limone,  Fegato  a l la  Venez iana,
Pasta  e  Fagio l i  con  Guancia le  Croccante

Le Polpet te  a l  Pomodoro

La Tartare  d i  Fassona
I l  Past icc io  d i  CarneI l  Past icc io  d i  Carne

Qualcosa  d i  Dolce

Edib le  Leaves w i th  assorted  Mousse, Vegetab les  Tarts ,  A r t i choke Bottom

Veal  b i tes  w i th  Lemon Zest,  Venet ian  S ty le  L i ver,  Bean Soup w i th  Cr i spy  Bacon,

Meatba l l s  w i th  Tomatoes

Fassona Tarta re

Venet ian  Meat Lasagna

Dessert  Dessert  Tast ing

€ 65

Il  Menu inc lude un ca l i ce  d i  v ino  e  i l  coperto

Th is  Menu inc ludes a  Glass o f  Wine &  Cover Charge



I l  nostro  CRUDO
Tataki  d i  Sa lmone con Tartufo  e  Sale  Maldon,

Carpacc io  d i  Capesante  con Foie  Gras  e  ge lat ina  d i  Passs i to
Branzino  e  Tonno Flambè con Tapenade  Mediterranea ,

Gambero  Rosso  con Stracc iate l la  e  P is tacchi ,
Scampi  a l  cucchia io  con Mango

Bocconcin i  d i  Sa lmone eBocconcin i  d i  Sa lmone e  Avocado -  Branzino  e  Tobiko-
Tonno piccante  e  Cavia le  verde

Rool  d i  Mazzancol le  & Ast ice  Grat inato ,
Tartare  de l  g iorno con Acovado e  Sesamo tos tato

Riso  Sal tato  con Verdure  e  Gamberi  con sa lsa  d i  So ia  e  Yuzu

Qualcosa  d i  Dolce

Salmon ta tak i  w i th  t ru f f l e  and Maldon sa l t  f l akes,

Sca l lops w i th  fo ie  g ras  and pass i to  w ine  je l l ySca l lops w i th  fo ie  g ras  and pass i to  w ine  je l l y

Seabass &  Tuna f l ambè, Red shr imps w i th  S tracc ia te l l a&  P is tach io ,

Scampi  w i th  mango dress ing

Smal l  b i tes  o f  Sa lmon, Avocado -  Sea Bass &F ish  Tarta re  w i th  Tob iko  -

Sp icy  Tuna and Green Cav iar,  U ramaki  f l ambé w i th  t i ger  Shr imps and Lobster,

Tarta re  o f  the  day w i th  Avocado and Toasted Sesame

Sauté  r i ce  w i th  assorted  Vegetab les  and Shr imps in  Soy e  Yuzu sauce

Dessert  Dessert  Tast ing

€ 75

Il  Menu inc lude un ca l i ce  d i  v ino  e  i l  coperto

Th is  Menu inc ludes a  Glass o f  Wine &  Cover Charge



   Vin i  a l  b icchiere  -  Wine  by  the  g lass
Bol l ic ine -  Spark l ing Wines
Prosecco Podere Ant iga D.O .C                  €  6
Car t i zze Va ldobb iadene Prosecco Super iore D.O .C.G .  Bru t   €  12
Monsupel l o  Nature                         €  13
Fer rar i  Maxim um  Blanc  de Blancs  D.O .C.             €  17
Pier rePier re Tr i chet  Cham pagne Grand Cru La Pu issance      €  20

Vin i  B ianchi  -  Whi te  Wines
Chardonnay                             €  6
Sauv ignon                              €  6
Soave Class ico  D.O .C.                       €  7
Lugana D.O .C.  Riserva Bro le t t ino                 €  10

Vin i  Ross i  -  Red Wines
Mer lo t  I .G .Mer lo t  I .G .T.                             €  9
Cabernet  I .G .T.                            €  9
Valpo lice lla  Ripasso Va lpantena D.O .C.              €  13
Amarone de lla  Va lpo lice lla  Va lpantena D.O .C.G .         €  18
Chiant i C lass ico  D.O .C.G .                      €  13
Vino Nobile  d i Montepu lc iano D.O .C.G .              €  15

        Prosecco  Sparkl ing  Wine
Bel l ia  (VE)Bel l ia  (VE)
Prosecco Podere Ant iga D.O .C.                  €  20
Biso l  (TV)
Car t ize  Va ldobb iadene Prosecco Super iore  D.O .C.G .  Bru t   €  50



     Metodo Class ico  Sparkl ing  Wine
F. l l i  Ferrar i  (TN)
Per lé D.O .C.                             €  60
Maxim um  Blanc  de Blancs  D.O .C.                 €  60
Maxim um  Rosè D.O .C.                        €  75

Monsupel lo  (PV)
Monsupel l o  NatureMonsupel l o  Nature                         €  50

              Champagne
Laurent -Perr ier  (Marne)
Pier re Tr i chet  Cham pagne Grand Cru La Pu issance      €  90
Brut  La Cuvèe Brut                          €  90
Brut  La Cuvèe Rosé                        €  145

Vini  Bianchi  I ta l iani  -  I ta l ian  White  Wines
                                  Veneto
La Torrese l la
Chardonnay I .G .T.                          €  20
Sauv ignon I .G .T.                           €  20
Pieropan
Soave Class i co  D.O .C.                       €  25

             Fr iu l i  Venez ia  Giu l ia
La Caste l ladaLa Caste l lada
Ribo l l a  G ia l l a  Co l l i o  D.O .C                    €  30  



                Lombard ia
Monsupel lo
Ries l i ng  I .G .T.                            €  25
Ca’ de i  Frat i
Lugana D.O .C.  Riserva Bro let t i no                 €  40

             Trent ino Al to  Adige
VVi te  Col te
Gewur tzram iner  Trent i no  D.O .C.                  €  30

                P iemonte
Vi te  Col te
Vi l l a ta  Roero Arneis  D.O .C.G .                   €  25

                 S ic i l ia
Terre S ic i l iane
Fina Kikè I .G .F ina Kikè I .G .T.                           €  25
Donnafugata
Lighea Z ib ibbo                           €  30

  Vini  Ross i  I ta l iani  -  I ta l ian  Red Wines
                 Veneto
La Torrese l la
Mer lo t  I .G .T.                             €  30
Cabernet  I .G .Cabernet  I .G .T.                            €  30
Bertan i
Valpo l i cel l a  Ripasso Va lpantena D.O .C.              €  40
Am arone del l a  Va lpo l i cel l a  Va lpantena D.O .C.G .         €  70

 



                Lombard ia
Ca’ de i  Frat i
Ronchedone                             €  40

                P iemonte
Cant ina d i  Buss ia
Prunot to  D.O .C.G .                          €  40
VVi te  Col te
Baro lo  Paes i  Tuo i  D.O .C.G .                     €  70

                Toscana
Cant ina San Fel ice
Chiant i  C lass i co  D.O .C.G .                     €  40
Brunel l o  d i  Monta l c ino D.O .C.G .  Cam pogiovann i         €  70
Cant ina Trerose
VVino Nobi l e d i  Montepu lc iano D.O .C.G .              €  50
Tenuta San Guido
Sass ica ia  D.O .C.  Bo lgher i                     €  500

                 Pugl ia
Cant ina d i  San Marzano
Col lezione 50                            €  45
Negram aro “F”  I .G .T.                        €  50
Sessantann i  Pr im i t i vo  d i  Mandur ia  D.O .Sessantann i  Pr im i t i vo  d i  Mandur ia  D.O .P.             €  50

         Vin i  Rosé  -  Rosé  Wine
Masi  Rosa dei  Mas i                         €  30



      Vin i  da  Dessert  -  Dessert  Wine
Donnafugata  Ben Ryè -  Pass i to  d i  Pantel l er i a    375 m l    €  28
Donnafugata  Ben Ryè -  Pass i to  d i  Pantel l er i a    750 m l    €  55
Rec io to  del l a  Va lpo l i cel l a  Class i co  D.O .C.G .     500 m l    €  35

             B irre  -  Beers
Bi r ra  Venezia                             €  6
Peron iPeron i                                 €  8
Heineken                              €  6

              Sof t  Drinks
Acqua -  W ater                            €  6
Coca Cola                               €  7
Fanta                                 €  7
Spr i te                                €  7


