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Aperitivo dello Chef
Welcome from our Chef

Les Enfant I.G.T — pinot bianco, pinot grigio, ribolla

Insalatina di gamberi e pesche
Shrimp and peach salad

Maisha D.O.C — friulano biologico

Risotto di piselli con ragu di gallinella di mare
Risotto with peas and red gurnard

Chardonnay D.O.C 2016

Coscia di faraona con friggitelli e albicocche grigliate
Guinea fowl leg with friggitelli and grilled apricots

Defi De La Tour D.O.C 2015 — cabernet sauvignon riserva

Mousse al cioccolato nero con pere al vino rosso
Black chocolate mousse with pears in red wine

Graf De La Tour D.O.C.G 2012 - merlot

€ 50.00

( per persona, coperto, IVA, servizio, vino e bevande incluse )
(per person, cover charge, VAT, service, wine and beverage are included )
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L’evento avra inizio alle ore 19.30

In caso di prenotazione, abbiamo gentilmente bisogno di un numero di carta di credito
e la data di scadenza e un acconto di € 15,00 a persona (non rimborsabile)

Per info e prenotazioni:

restaurant@hotelaireali.com

T.+39 041 52 32 222

The event will start at 19.30 pm.

In case of reservation, we kindly need a credit card number
and the expiration date and a deposit of € 15.00 per person (non-refundable)

For info and reservations:

restaurant@hotelaireali.com

T.+39 041 52 32 222
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