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with the StarS 

pays européens. La Suisse, 
forte de trente six membres, 
sera représentée au mieux par 
les jeunes chefs cotés Denis 
Schmitt (Le Murenberg, Bu-
bendorf), Heribert Dietrich 
(Gasthaus Höhwald, Klosters), 
Gregorie Antonin, (Le Nouvo 
Bourg, Saillon), Damien Ger-
manier, Restaurant  Germa-
nier, Sion) et même par Enri-
co Cerea (da Vittorio-Carlton, 
St.Moritz). Suisses aussi, les 
amphitryons sur place, soit 
l’hôtelier grison Thomas We-
ber, le Tessinois Stefano Grolla 
et le Zurichois Meinrad Schi-
bler. La supervision gastrono-
mique de l’événement est soi-
gnée par l’executive chef des 
resorts Giacomo Gaspari et 
par Mauro Grandi, le chef de  
l’hôtel «The View» de Lugano 
aussi géré par la famille Rosso 
qui préside le groupe Planhotel 
en pleine expansion.      (G&T)

L’organisation est de tradi-
tion suisse-italienne, mais 

la talentueuse cuisine est déli-
cieusement européenne, dans 
les luxueux resorts du groupe 
helvétique Planhotel situés aux 
Maldives (Diamonds Athuru-
ga et Diamonds Thudufushi) et 
à Zanzibar (Star of the East). 
Une hospitalité étoilée qui se 
confirme toujours couronnée 
de succès grâce à la disponi-
bilité d’une trentaine de cui-
siniers membres de «Jeunes 
Restaurateurs d’Europe» 
(JRE), qui sont actifs en alter-
nance, pour la cinquième année 
consécutive (de décembre à 
mars), dans les cuisines de ces 
Resorts tropicaux pour y pré-
senter leurs spécialités inno-
vantes. Réunie sous la devise 
«Talent&Passion», cette pres-
tigieuse association regroupe 
350 jeunes professionnels 
(entre 23 et 37 ans) de seize 

Dining
Les spéciaLités étoiLées de Jeunes RestauRateuRs d’euRope RégaLent Les gouRmets 
dans Les ResoRts du gRoupe heLvétique pLanhoteL de La famiLLe Rosso, aux maLdives 
et à ZanZibaR. quatRe taLentueux Jeunes chefs suisses de Renom sont au RendeZ-vous

Aqua Over Water Restaurant 
Diamonds Resort Thudufushi in Maldives

The way to pay.

Geniessen Sie die grosse Freiheit, bezahlen Sie weltweit bargeld-
los und sammeln Sie gleichzeitig wertvolle Prämienmeilen: mit der 
leistungsstarken Cornèrcard Miles & More Karte, die auch den 
bequemen, schnellen und sicheren Einsatz mit Smartphones und 
Wearables unterstützt.
I am cashfree. And you?  #iamcashfree  cornercard.ch

i       cashfree
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Cashless_M&M_230x297_D.indd   1 13.08.18   16:32

Les trois SuperStars de l’édition 2019: Ana Ros (Meilleure Cheffe du monde) et les étoilés chefs italiens Enrico Cerea et Andrea Berton
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37 Jahren) aus 16 europäi-
schen Ländern. Die Schweiz, 
die 36 Mitglieder umfasst, 
wird vertreten durch Denis 
Schmitt (Le Murenberg, 
Bubendorf), Heribert Die-
trich (Gasthaus Höhwald, 
Klosters), Gregorie Antonin, 
(Le Nouvo Bourg, Saillon), 
Damien Germanier (Restau-
rant Germanier, Sion) und 
Enrico Cerea (Da Vittorio-
Carlton, St-Moritz).  Aus 
der Schweiz stammen auch 
die Gastgeber vor Ort: Der 
Bündner Thomas Weber, der 
Tessiner Stefano Grolla und 
Zürcher Meinrad Schibler. 
Die gastronomische Aufsicht 
unterliegt dem Executive Kü-
chenchef der Resorts Giaco-
mo Gaspari sowie Mauro 
Grandi, Chef des Hotels «The 
View» in Lugano, das eben-
falls von der Familie Rosso 
geführt wird, die die Gruppe 
Planhotel präsidiert.  (G&T)

In den luxuriösen Resorts 
der Schweizer Hotelgrup-

pe Planhotel auf den Male-
diven (Diamonds Athuruga 
und Diamonds Thudufushi) 
und auf Sansibar (Star of the 
East) folgt die Organisation 
schweizerischen Traditionen, 
die delikate dortige Küche 
entspringt aber europäischen 
«Talent&Passion». Eine ster-
nedekorierte Gastlichkeit, 
die sich dank Zusammen-
arbeit mit dreissig Köchen 
der Jeunes Restaurateurs 
d’Europe» (JRE) sehr er-
folgreich entwickelt. Bereits 
zum vierten Mal in Folge ge-
ben die jungen Spitzenköche 
abwechselnd ihre Gastspiele 
(von Dezember bis März), 
und präsentieren in den exo-
tischen Resorts ihre innovati-
ven Spezialitäten. Unter dem 
Motto «Talent&Passion» ver-
eint die prestigereiche Grup-
pierung JRE rund 350 junge 
Berufsleute (zwischen 23 und 

Dining
Die Feinschmecker werDen verwöhnt mit sterneprämierten spezialitäten  
Der Jeunes restaurateurs D’europe in resorts Der schweizer planhotel 
Gruppe Der Familie rosso auF Den maleDiven unD auF sansibar.  
mit Dabei sinD auch vier JunGe, renommierte köche aus Der schweiz

with the StarS 

20 years of  HOSPITALITY 1997-2017

Italy - Kenya - Maldives - Mozambique - Switzerland - Zanzibar www.planhotel.com

Enjoy Real Hospitality

Diamonds Resorts & Sandies Resorts
Malindi Dream Garden Resort

THE VIEW Lugano
Hotel Italia Cortona
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