
Bal Masqué
Au Relais de l’Hermitage

31/12/24
Apéritif 

«Fabio Music Live»
de 19h à 20h30

festif DJ de 
21h à 01hBuffet 

Relais de

St GILLES

Tarifs
195 euros / personne

65 euros / enfant de 11 à 15 ans
35 euros / enfant de 4 à 10 ans 

(hors boissons)

123 Avenue Leconte de Lisle 97434 Saint Gilles les Bains 
0262 24 44 44

reservation@relais-hermitage-saintgilles.fr



Relais de

St GILLES

Les secrets de l’écailler

Palette de délices

Cascade d’huîtres et ses sauces
Crevettes roses
Pains spéciaux

Terrine de foie gras maison au vieux rhum, chutney de 
mangues et ses toasts en show cooking 

Maki terre-mer exotique aux perles citronnées 
Verrine de Saint-Jacques, ananas-passion et jeunes pousses 

Cromesquis de Sainte-Maure, gelée de cerise griotte 
Salade de palmistes frais, noisettes torréfiées et magret fumé 

Mousse de tourteau en navette 
Tartare de saumon aux parfums d’Asie

Gala des Saveurs...

... et ses complices

Civet d’oie
Filet de bœuf Rossini en show-cooking 

Carry de langoustes 
Pavé de légine en habit de gala, crème de Vouvray et perles noires

ratin de palmistes et choux de coco 
Riz aux fleurs de crocus 

Pommes fondantes 
Royale d’asperges

Petits légumes racines glacés 
Buffet de rougails et d’épices

Fantaisie Fromagère

Douceurs Enchantées

Sélection de fromages affinés
Mesclun de salades et roquettes

Pains spéciaux

Royal au chocolat et son croustillant aux noisettes
Pavlova à la mangue et zestes de citron vert

Verrine crumble passion meringuée
Charlotte rose, letchi et framboise
Macarons, cannelés et petits fours

Cascade de fruits frais
Tulipe croustillante aux sorbets givrés, coulis de fruits et coco rapé

*Menu sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements.


