Au Relais de 'Hermitage Saint-Gilles

QU112 /24

Apéritif de Buffet | DJ de 21h
19h 0 20h30 | festif & 00h

s
(hors boissons)

150 euros / personne
65 euros / enfant de 11 & 15 ans
35 euros / enfant de 4 310 ans
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Cascade d’huitres de Marennes n°4
et ses sauces
Pains spéciaux

°
e

Maki de thon et mangue
Gravlax de saumon a 'aneth et aux pommes vertes, blinis a la farine de sarrasin
Verrine de noix de Saint-Jacques et agrumes en tartare
Chaud-froid de volaille au foie gras, gelée au vin de Cilaos "

Crumble citrouille-cumin et magret sécheé au poivre de
Sichuan
Navette briochée, mousse de tourteau et citrons confits
Cromesquis au brie truffé, gelée de mires
Verrine aux camarons et a 'ananas Victoria, sauce aigre-douce

oo ditlices diu grond fstin

Roulé de filet de sole et son beurre de corail,
Filet de légine confit au gingembre, velouté de wakamé
Carré d’agneau roti en crotite massalé
Chapon aux morilles et Noilly Prat

Risotto crémeux aux champignons,
Pommes duchesse,
Purée de patates douces aux brocolis
Mille-feuille de légumes
Buffet de rougails et d’épices

A Sélection de fromages affinés
] Mesclun de salades et roquettes
Pains spéciaux

Assortiment de bliches de Noél traditionnelles et exotiques A\ ‘

o
‘;.-," Pyramide de macarons, meringues et bonbons coco
Trianon au chocolat et ses petits sablés de Noél w 1 [
Cascade de fruits frais \‘

*Menu sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements. — T




