le tamarin
BAR

HOTEL LE RELAIS DE L'HERMITAGE ST-GILLES
Tel: 026224 44 44
reservation@relais-hermitage-saintgilles.fr




MOCKTAILS
(20cL)

VIRGIN MOJITO 9€

Citron vert, menthe fraiche,
sucre de canne, sprite

VIRGIN COLADA 9€

Jus d’ananas frais, purée de coco,
sirop de sucre de canne

PEP’S 8€

Carottes, oranges,
citron frais et aquafaba

VEGAN DETOX 9€

Jus de cranberry, jus de citron frais,
aquafaba et gingembre

COCKTAIL DE FRUITS 1€
FRAIS DE SAISON

Prix nets TTC



COCKTalLS
(20cL)

MOJITO 12€
Rhum Savanna Intense, citron vert,
menthe fraiche, sucre de canne, eau pétillante

PINA COLADA 12€

Rhum Savanna Intense,
jus d'ananas frais, purée de coco

PINK DAIQUIRI 15€

Rhum Savanna Intense, jus de citron frais,
sirop de sucre de canne, purée de fraises

MOSCOW MULE 14€

Vodka Smirnoff, ginger beer,
jus de citron vert frais

FRESH 12€

Manzana, Get 27,
jus de pomme & sirop de gingembre

Prix nets TTC



COCKTAILS
(12CL)

WHISKY SOUR 1€

Jack Daniel’s, citron jaune,
sirop de sucre de canne, aquafaba

LAGON DE L'HERMITAGE 10€

Vodka Smirnoff, curacao,
jus de citron frais

CAIPIRINHA 9€

Cachaca, citron vert,
sirop de sucre de canne

TI PUNCH 8€

Rhum Savanna intense,
citron vert, sirop de sucre de canne

DEMANDEZ LE COCKTAIL DU MOMENT !

PLANTEUR P&j
(20CL)

Rhum Savanna intense, ]2@
jus d’orange et d’ananas, sirop de grenadine




WHISKIEeS

(4cL)
JOHNNIE WALKER RED LABEL 9€
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 12€
JOHNNIE WALKER 18 ANS 15€
JACK DANIEL'S N€
CHIVAS REGAL 12 ANS 12€
RHUMS Dell

(4cL)
SAVANNA INTENSEl 8€
SAVANNA BRUN METIS 9€
LA PART DES ANGES
CANNE ROSE 12€

DIGESTIFS

(4cL)
ARMAGNAC MARQUIS
DE MONTESQUIOU VS 15€
COGNAC REMY MARTIN VSOP 15€
GET 27 9§
BAILEY’S 9§
EAUX DE VIE 10€

Prix nets TTC



CHAMPAGNES &
VINS PETILLANTS

COUPE DE CHAMPAGNE BRUT 14€

Christian Senez Carte Blanche (12cl)

CHAMPAGNE BRUT 60€
Christian Senez Carte Blanche (75cl)

VOUVRAY BRUT 38€
Denis Breussin (75cl)

CHAMPAGNE BRUT 15€
Chistian Senez Rosé de Saignée (75cl)
CHAMPAGNE BRUT 12€

Christian Senez Cuvée Evénementielle Blanc de
Noirs (75cl)

CHAMPAGNE LAURENT PERRIER  160€

Millésimé 2008 (75cl)

CHAMPAGNE LAURENT PERRIER  150€

Rosé (75cl)

CHAMPAGNE LAURENT PERRIER  220€

Cuvée Grand Siecle (75cl)

CHaAMPaAGNe
DEMI-BoUTEILLe

1/2 CHAMPAGNE BRUT 45€

Laurent Perrier (37,5¢l)
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BierRes PRESSION

DODO (25CL) 4€
DODO (50CL) 1€
PANACHE (25CL) 4.5€
MONACO (25CL) 4.5€

Bi&res bouTeiLLes
(33CL)

DODO 5€
DODO HERITAGE BlondeouBlanche 5§
HEINEKEN 5€
DESPERADOS 6€

DODO ZEROD 4€

Prix nets TTC



APERITIFS

KIR VIN BLANC (12CL) 8€
Mdre, cassis ou framboise

KIR ROYAL (12CL) 15€
MARTINI ROUGE (6CL) 8€
MARTINI BLANC (6CL) 8€
PORTO ROUGE TAWNY (6CL) 6€
RICARD (4CL) 1€
GIN BOMBAY SAPPHIRE (4CL) 1€
TEQUILATISCAZ (4CL) 1€
VODKA SMIRNOFF (4CL) 8€
APEROL SPRITZ (14CL) 1€

VINS AU VERRE

(12CL) O
BORDEAUX ROUSE 2
CHATEAU ROUSSEAU 7€
TARIQUET BLANC “CLASSIC" 7€

IGP QU PAYS D'0C "GRIS DORE"
ROSE GALLICIAN 1€

NOTRE CARTE DES VINS PEUT EVOLUER EN FONCTION DE
NOS APPROVISIONNEMENTS. N'HESITEZ PAS A DEMANDER
CONSEIL A NOS EQUIPES.




VINS ROUGES
/5CL

BORDEAUX BIO J2€

CHATEAU HAUT VIEUX CHENE 2020

MONTAGNE SAINT-EMILION 36€

CHATEAU GRAND BARAIL 2018

BORDEAUX SUPERIEUR 36€
CHATEAU NARDIQUE LA GRAVIERE en fat de
chéne 2018

SAINT-EMILION 60€
LA FLEUR ANNE 2019
MEDOC 45€
HAUT QUEYRAN 2018
GRAVES 48€

CHATEAU I'ARC SAINT PIERRE 2016

COTES DU RHONES 42€

E.GUIGAL 2019

HAUTES COTES DE NUITS 75€

"En Montavot" - PIERRE ANDRE 2020

AFRIQUE DU SUD 32€

SIMONSIG STELLENBOSCH - CABERNET
SAUVIGNON-SHIRAZ 2019

NOTRE CARTE DES VINS PEUT EVOLUER EN FONCTION DE NOS APPROVISIONNEMENTS. N'HESITEZ PAS A DEMANDER CONSEIL A NOS EQUIPES.

Prix nets TTC



VINS BLANCS
/5CL

SUD-OUEST 26€
TARIQUET "Classic" 2019

SUB-OUEST 30€
"La Demoiselle" LABALLE 2021 (vin moelleux)
AFRIQUE DU SUD 28€
SIMONSIG STELLENBOSCH - CHENIN BLANC 2022
BOURGOGNE ALIGOTE 39€

BUISSONNIER 2021

CHARDONNAY DU PAYS D'0C 35€

"Cuvée secrete" JEAN-CLAUDE MAS 2020

MACON VILLAGES 45¢€
LES CHENEVIERES 2021
SANCERRE 58€

RIMBAULT -PINEAU 2021

VINS ROSES
75CL

IGP DU PAYS D'0C 25€
"Gris Doré" GALLICIAN 2020

COTES DE PROVENCE 48€
Pé;l‘ALE DE ROSE bio 2021

COTES DE PROVENCE 50€

MAIME 2021

NOTRE CARTE DES VINS PEUT EVOLUER EN FONCTION DE NOS
APPROVISIONNEMENTS. N'HESITEZ PAS A DEMANDER CONSEIL A NOS EQUIPES.

Prix nets TTC



SoDas

COCA-COLA (30CL) 4€
COCA ZERO (50CL) 4.5€
ICE TEA PECHE (33CL) A€
SPRITE (33CL) 4€
ORANGINA (33CL) 4€
SCHWEPPES TONIC (25CL) 3€
SCHWEPPES AGRUME (33CL)  3.5€
DIABOLO (25CL) 3€
JUS D€ FRUITS

ANANAS, MANGUE,

ORANGE (25CL) 5€
ORANGE PRESSEE (14CL) 7€
CITRON PRESSE (10CL) 7€

auX

AUSTRALINE (50CL) 3€
AUSTRALINE (100CL) 4€
CILAOS (75CL) 4€
CILAOS (125CL) 5€
PERRIER (33CL) 3€

Prix nets TTC



PLANCHES
(DISPONIBLES D€ 14H A 19H)

CHARCUTERIE 15€

Rosette, chorizo, saucisson, jambon de Serrano

FROMAGE 15€

Cap noir, Piton Maido, fromage de chevre
et Saint paulin

CREOLE 14€

Samoussas fromage et poisson, bonbons
piment, bouchons frits, boudins noirs et gros
piment.

Sauce soja et piment

VEGGIE 14€

Tomates cerises, batonnets de léegumes,
pickles, olives et sauce fromage blanc
aux herbes

MIXTE 18€

Chorizo, saucisson, jambon de Serrano,
N\ . 7
a L'UNITe

SAMOUSSA 1,10€
BONBON PIMENT 1,10€
BOUCHON 0.90€

Prix nets TTC



BAR OUVERT DE 12H A 22H ,
NOS HORAIRES PEUVENT EVOLUER EN FONCTION DE L'ACTIVITE.

Aucune offre promotionnelle ne s'applique la veille des jours fériés, les jours fériés et les jours de fétes .

ALLERGENES : Toutes nos boissons et cocktails sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :
Céreales contenant du gluten, Crustacés et produits a base de crustacés, Oeufs et produits a base d'oeufs,
Poissons et produits a base de poissons, arachides et produits a base d'arachides, Soja et produits a base
desoja, Lait et produits a base de lait (lactose), Fruits a coque, Céleri et produits a base de céleri, Moutarde
et produits a base de moutarde, Graines de sésame et produits a base de graines de sésame, Anhydride
sulfureux et sulfites, Lupin et produits a base de lupin, Mollusques et produits a base de mollusques.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

Prix nets TTC
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CaRrRTe DES CaFes

HOTEL LE RELAIS DE L'HERMITAGE ST-GILLES
Tel: 026224 44 44
reservation@relais-hermitage-saintgilles.fr




cLassiques

CAFE LEGGERO 3€

CAFI—; FORTE 3€

CAFE RISTRETTO 3¢

DECAFEINATO 3¢

CAFE CREOLE 6€

expresso, rhum Charrette 3 ans dage
NESPRESSO

ESPRESSO MACCHIATO 4€

L'association d'un délicieux café espresso

et d'une subtile mousse de lait

CAPPUCCINO 5€

Recette reconnue mondialement

avec différentes appelations

LATTE MACCHIATO 6€

Un grand verre de gourmandise!

ICED MACCHIATO 6€

Il se boit aussi froid!

Prix nets TTC



THES & INFUSIONS
4€

EARL GREY, ENGLISH BREAKFAST,
CITRON VERT, MANGUE ABRICOT,
MENTHE, FRUITS ROUGES,
TILLEUL, VERVEINE, CAMOMILLE

CHOCOLAT CHauD
5€

THE GLACé MaisoN
o€

DELicCes SUCRES

CGNES N o
OUPOTDEGLACE 5€

Découvrez notre délicieuse sélection de gateaux au
bar et laissez-vous tenter. Notre barman se fera un
plaisir de vous conseiller!

IVYVV N

Prix nets TTC



BAR OUVERT DE 12H A 22H ,
NOS HORAIRES PEUVENT EVOLUER EN FONCTION DE L'ACTIVITE.

ALLERGENES : Toutes nos boissons et cocktails sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :
Céreales contenant du gluten, Crustacés et produits a base de crustacés, Oeufs et produits a base d'oeufs,
Poissons et produits a base de poissons, arachides et produits a base d'arachides, Soja et produits a base
desoja, Lait et produits a base de lait (lactose), Fruits a coque, Céleri et produits a base de céleri, Moutarde
et produits a base de moutarde, Graines de sésame et produits a base de graines de sésame, Anhydride
sulfureux et sulfites, Lupin et produits a base de lupin, Mollusques et produits a base de mollusques.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

Prix nets TTC



