
Hôtel le Relais de l’HeRmitage St-Gilles  
Tél : 0262 24 44 44

reservation@relais-hermitage-saintgilles.fr
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Mocktails
(20cl) 

virGin mojito 9€ 
Citron vert, menthe fraîche,
sucre de canne, sprite

virGin colada 9€
Jus d’ananas frais, purée de coco,
sirop de sucre de canne

pep’s 8€
Carottes, oranges, 
citron frais et aquafaba

vegan detox 9€
Jus de cranberry, jus de citron frais,
aquafaba et gingembre

cocktail de fRuitS 11€ 
fRais de saiSon
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mojito 12€ 
Rhum Savanna Intense, citron vert, 
menthe fraîche, sucre de canne, eau pétillante

pina colada 12€
Rhum Savanna Intense,
jus d'ananas frais, purée de coco

pink daïquiri 15€
Rhum Savanna Intense, jus de citron frais, 
sirop de sucre de canne, purée de fraises 

moscow mule 14€
Vodka Smirnoff, ginger beer,
jus de citron vert frais

fReSh 12€
Manzana, Get 27, 
jus de pomme & sirop de gingembre

Cocktails
(20cl) 
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wHiSky souR 11€ 
Jack Daniel’s, citron jaune,
sirop de sucre de canne, aquafaba

lagon de l’hermitaGe 10€
Vodka Smirnoff, curaçao,
jus de citron frais

caïpiRinha 9€
Cachaça, citron vert, 
sirop de sucre de canne

ti punch 8€
Rhum Savanna intense,
citron vert, sirop de sucre de canne

demandez le cocktail du moment !

Cocktails
(12cl) 

 

Rhum Savanna intense, 12€ 
jus d’orange et d’ananas, sirop de grenadine

Planteur péi
(20cl) 
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JoHnnie walker Red laBel 9€
JoHnnie walker Black laBel 12€
JoHnnie walker 18 ans 15€
Jack daniel’S 11€
chivas regal 12 anS 12€ 

Whiskies 
(4cl) 

savanna intenSe 8€
savanna bRun métis 9€
la part des anges
canne rose 12€

Rhums Péi 
(4cl) 

aRmagnac marquis 
de monteSquiou Vs 15€ 
cognac remy martin Vsop 15€
get 27 9€
bailey’s 9€
eaux de vie 10€

Digestifs 
(4cl) 
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coupe de cHampagne bRut 14€
Christian Senez Carte Blanche (12cl)

cHampagne bRut 60€
Christian Senez Carte Blanche (75cl)

vouVray bRut 38€
Denis Breussin (75cl)

cHampagne bRut 75€
Chistian Senez Rosé de Saignée (75cl)

cHampagne bRut 72€
Christian Senez Cuvée Évènementielle Blanc de 
Noirs (75cl)

cHampagne lauRent perRier 160€
Millésimé 2008 (75cl)

cHampagne lauRent perRier 150€
Rosé (75cl)

cHampagne lauRent perRier     220€
Cuvée Grand Siècle  (75cl)

Champagnes &
Vins pétillants
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demi-bouteille

1/2 cHampagne bRut 45€
Laurent Perrier (37,5cl)



dodo (25cl) 4€

dodo (50cl)                                         7€

panacHé (25cl) 4.5€

monaco (25cl) 4.5€

Bières pression 

dodo  5€
 

dodo héritage  5€

heineken 5€

despeRadoS 6€

dodo zéro 4€

Bières Bouteilles 
(33cl) 
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Blonde ou Blanche

LÉ 
BIÈRES



kir vin blanc  (12cl) 8€
Mûre, cassis ou framboise 
kir royal  (12cl) 15€
martini rouGe  (6cl) 8€ 
martini blanc  (6cl) 8€
porto rouGe tawny  (6cl) 6€
ricard  (4cl) 7€ 
gin bomBay sapphire  (4cl) 11€ 
tequila tiscaz  (4cl) 11€ 
vodka smiRnoff (4cl)                      8€
apeRol spritz (14cl)                        11€

Apéritifs

bordeaux rouGe
cHâteau rouSseau 7€
tariquet blanc "claSsic" 7€
iGp du payS d'oc "gRiS doré"
rosé gallician 7€

Vins au verre
(12cl)
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NOTRE CARTE DES VINS PEUT ÉVOLUER EN FONCTION DE 
NOS APPROVISIONNEMENTS. N'HÉSITEZ PAS À DEMANDER 
CONSEIL À NOS ÉQUIPES.



bordeaux bio 32€
CHÂTEAU HAUT VIEUX CHÊNE 2020 

montaGne Saint-émilion 36€
CHÂTEAU GRAND BARAIL 2018 

BoRdeaux SupéRieuR 36€ 
CHÂTEAU NARDIQUE LA GRAVIÈRE en fût de 
chêne 2018 

saint-émilion 60€
LA FLEUR ANNE 2019 

médoc 45€
HAUT QUEYRAN 2018 

gRaVeS 48€ 
CHÂTEAU l'ARC SAINT PIERRE 2016 

côteS du RhÔnes 42€ 
E.GUIGAL 2019 

Hautes côteS de nuitS 75€
"En Montavot" - PIERRE ANDRÉ 2020 

afRique du Sud                                32€
SIMONSIG STELLENBOSCH - CABERNET 
SAUVIGNON-SHIRAZ 2019

vins rouges
75cl
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LÉ VINS

NOTRE CARTE DES VINS PEUT ÉVOLUER EN FONCTION DE NOS APPROVISIONNEMENTS. N'HÉSITEZ PAS À DEMANDER CONSEIL À NOS ÉQUIPES.



sud-oueSt 26€
TARIQUET "Classic" 2019 

sud-oueSt 30€
"La Demoiselle" LABALLE 2021 (vin moelleux) 

afrique du sud 28€ 
SIMONSIG STELLENBOSCH - CHENIN BLANC 2022 

BourGoGne aligoté 39€
BUISSONNIER 2021

chardonnay du pays d'oc 35€
"Cuvée secrète" JEAN-CLAUDE MAS 2020 

mâcon Villages 45€ 
LES CHENEVIÈRES 2021

SancerRe 58€ 
RIMBAULT -PINEAU 2021 

vins blancs
75cl
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iGp du payS d'oc 25€
"Gris Doré" GALLICIAN 2020 

côteS de provence 48€
PÉTALE DE ROSE bio 2021

cÔtes de pRoVence 50€ 
MAÏME 2021

vins ROSÉS
75cl

LÉ VINS

NOTRE CARTE DES VINS PEUT ÉVOLUER EN FONCTION DE NOS 

APPROVISIONNEMENTS. N'HÉSITEZ PAS À DEMANDER CONSEIL À NOS ÉQUIPES.



coca-cola  (30cl) 4€
coca zéro  (50cl) 4.5€
ice tea pêcHe  (33cl) 4€ 
sprite  (33cl) 4€ 
oRangina  (33cl) 4€ 
schweppes tonic  (25cl) 3€ 
schweppes aGrume  (33cl) 3.5€ 
diaBolo  (25cl) 3€ 

Sodas

ananaS, manGue, 
oRange (25cl)                               5€
oRange pReSsée (14cl)                    7€
citRon pReSsé (10cl)                        7€

Jus de fruits

australine  (50cl) 3€
australine  (100cl) 4€
cilaoS  (75cl) 4€
cilaoS  (125cl) 5€
perRier  (33cl) 3€

Eaux
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cHaRcuterie 15€
Rosette, chorizo, saucisson, jambon de Serrano

fRomaGe 15€
Cap noir, Piton Maïdo, fromage de chèvre 
et Saint pauIin

cRéole 14€
Samoussas fromage et poisson, bonbons 
piment, bouchons frits, boudins noirs et gros 
piment.
Sauce soja et piment

vegGie 14€
Tomates cerises, bâtonnets de légumes, 
pickles, olives et sauce fromage blanc 
aux herbes

mixte 18€
Chorizo, saucisson, jambon de Serrano,

planches
(disponibles de 14h à 19h)

samouSsa 1,10€

bonBon piment 1,10€
bouchon 0.9o€

à L'unité
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DEMANDEZ LA SÉLECTION DU MOMENT.



l'aBuS d'alcool eSt danGeReux pouR la santé. à conSommer aVec modération.

BaR ouvert de 12H à 22H 
noS horaiReS peuVent éVoluer en fonction de l’activité.

ALLERGÈNES : Toutes nos boissons et cocktails sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : 
Céréales contenant du gluten, Crustacés et produits à base de crustacés, Oeufs et produits à base d'oeufs, 
Poissons et produits à base de poissons, arachides et produits à base d'arachides, Soja et produits à base 
de soja, Lait et produits à base de lait (lactose), Fruits à coque, Céleri et produits à base de céleri, Moutarde 
et produits à base de moutarde, Graines de sésame et produits à base de graines de sésame, Anhydride 
sulfureux et sulfites, Lupin et produits à base de lupin, Mollusques et produits à base de mollusques.
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Aucune offre promotionnelle ne s'applique la veille des jours fériés, les jours fériés et les jours de fêtes .



Hôtel le Relais de l’HeRmitage St-Gilles  
Tél : 0262 24 44 44

reservation@relais-hermitage-saintgilles.fr
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carte des cafés



CLASSIQUES

CaFÉ leGgeRO 3€ 
CaFÉ FORte 3€
CaFÉ RiStRettO 3€
DÉCaFÉiNatO 3€
CaFÉ CRÉOle 6€
Expresso, rhum Charrette 3 ans dâge
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eSpReSsO macChiatO 4€ 
L'association d'un délicieux café espresso
et d'une subtile mousse de lait

cappuCciNO 5€
Recette reconnue mondialement 
avec différentes appelations

latte macChiatO 6€
Un grand verre de gourmandise !

iCeD macChiatO 6€
Il se boit aussi froid !

nespresso 
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eaRl gRey, engliSh bReakFaSt,
citROn veRt, maNGue abRicOt,
meNthe, fRuitS ROuGeS, 
tilleul, veRveiNe, camOmille

thés & infusions 
4€ 

thé glacé maison 
6€ 

Chocolat chaud 
5€ 

délices sucrés

LaIt GlUtEn FrUiTs À CoQuEs ArAcHiDeS

CôneS                                                      
Ou pOt de glaCe                                 5€

Découvrez notre délicieuse sélection de gâteaux au 
bar et laissez-vous tenter. Notre barman se fera un 
plaisir de vous conseiller !



l'abuS d'alcOOl eSt daNGeReux pOuR la saNtÉ. à cONSOmmeR aveC mOdÉRatiOn.

baR OuveRt de 12H à 22H 
nOS hORaiReS peuvent ÉvOlueR en fONCtiOn de l’aCtivitÉ.

ALLERGÈNES : Toutes nos boissons et cocktails sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : 
Céréales contenant du gluten, Crustacés et produits à base de crustacés, Oeufs et produits à base d'oeufs, 
Poissons et produits à base de poissons, arachides et produits à base d'arachides, Soja et produits à base 
de soja, Lait et produits à base de lait (lactose), Fruits à coque, Céleri et produits à base de céleri, Moutarde 
et produits à base de moutarde, Graines de sésame et produits à base de graines de sésame, Anhydride 
sulfureux et sulfites, Lupin et produits à base de lupin, Mollusques et produits à base de mollusques.
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