
Hôtel Relais de l’HeRmitage St-Gilles  
Tél : 0262 24 44 44

reservation@relais-hermitage-saintgilles.fr
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Bienvenue a zot'
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Salade case vanille* 17€
Jeunes pousses, radis, tomates, concombres,
vinaigrette au citron, betterave chiogga, 
et poulet jaune mariné aux épices douces et à 
la vanille

Salade palmiSte 20€ 
et cHoux coco
Palmiste, choux coco, papaye verte
et vinaigrette fruit de la passion 

salade burRata cRémeuse* 19€
Roquette, burrata, pickles,
tomates cerises confites et jambon 

Salade végétarienne* 17€
Carpaccio de légumes marinés, yuzu,
pommes vertes et pickles

LaIt

Menu sous réserve 
de modifications 
selon les arrivages.
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tHon en tartaRe* 21€ 
Notes d'agrumes, sorbet citron basilic 
servi avec des frites

tHon en tartaRe 21€
sauce sRiRacha* 
Concombre et coriandre, 
servi avec des frites 

gRavlax de poiSson 23€
Salade de jeunes pousses & roquette, 
pickles & frites

poulpe snacké 25€
Salsa de kiwi et ses condiments, courgettes 
poivrons grillés, pistou basilic

poiSson du jouR*  
Caviar de courgettes, riz soufflé et sauce vierge 
à la passion ou sauce citron combava

conSultez notRe aRdoiSe

Menu sous réserve 
de modifications 
selon les arrivages.

LaIt
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MoLlUsQuEs
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magRet de canard 28€ 
Au miel de La Réunion et baies roses, 
duo de patates douces 

poulet au curRy* 26€ 
Curry maison au lait de coco, 
naan et riz blanc 

carRé de cocHon ibéRique 35€ 
Daube de citrouille et frites 

filet de boeuf 32€ 
Miroir de vin rouge au poivre de Madagascar
et déclinaison de racines Peï

SuLfItEs

Menu sous réserve 
de modifications 
selon les arrivages.

GlUtEn

GlUtEnLaIt
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la claSsique* 18€ 
Sauce tomate, mozzarella di Bufala, 
tomates confites et basilic

la tuna* 18€ 
Sauce tomate, thon albacore à l'huile,
mozzarella di Bufala, olives noires et roquette

la cRéole* 18€ 
Sauce tomate, mozzarella di Bufala, 
saucisse porc fumée, gros piment

l'oRientale* 18€ 
Crème au curry, poulet tandoori, oignons,
mozzarella di Bufala et huile au kaloupilé

LaIt
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1 plat au cHoix*
Poisson du jour, frites ou légumes 
Pizza classique
Poulet panko, frites ou légumes

1 desSeRt au cHoix*
Petit pot de glace
Salade de fruits frais

1 boiSson au cHoix* 
Eau de source, soda ou jus de fruits

MENU À 14€
 (enfant - de 12 ans)

FrUiTs À CoQuEs ArAcHiDeS

LaIt

LaIt

LaIt

PoIsSoN
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tarte  11€
au citRon merinGuée

mille feuille à la mouSse de 12€
banane flambée au rHum

Salade de fRuitS fRais* 9€

mousSe au cHocolat 
et cHantilly dakatine  11€

cônes  5€
ou pot de glace*

OeUfSLaIt

LaIt

LaIt

LaIt
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FrUiTs À CoQuEs
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ArAcHiDeS

ArAcHiDeS

OeUfS



coca-cola  (30cl) 4€
coca zéro  (50cl) 4.5€
ice tea pêcHe  (33cl) 4€ 
sprite  (33cl) 4€ 
fanta, oRangina  (33cl) 4€ 
schweppes tonic  (33cl) 3€ 
schweppes aGrume  (33cl) 3.5€ 
diabolo  (25cl) 3€ 
oRange ou citRon pReSsé(e) 7€ 

Sodas

café legGeRo 3€
café forte 3€
nespresSo decafeinato 3€
café ristretto  3€
double expReSso  4€
tHéS & infusions  4€

cafés & thésananas, exotique, manGue 5€
oRange, tomate (25cl) 

Jus de fruits

cocktail de fRuitS fRais (20cl) 11€
virGin colada 9€
Jus d’ananas frais, purée de coco,
sirop de sucre de canne

Mocktails

australine  (50cl) 3€
australine  (100cl) 4€
cilaoS  (75cl) 4€
cilaoS  (125cl) 5€
perRier  (33cl) 3€

Eaux
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JoHnnie walker
Red label 9€
black label 12€
J&b 9€

Whiskies
(4cl)

maRtini blanc/rouGe (6cl)  8€
RicaRd (4cl)  7€
téquila tiscaz (4cl)  11€
gin bombay sapphire (4cl)  11€

Apéritifs
dodo pReSsion (25cl)  4€
dodo bouteille (33cl) 5€
dodo HéRitaGe blancHe (33cl) 5€
dodo HéRitaGe (33cl)  5€
phoenix (33cl) 5€
Heineken (33cl)  5€
deSperados (33cl)  6€
dodo zero (33cl)  4€

Bières

coupe de cHampagne bRut 14€
Christian Senez Carte Blanche (12cl)

cHampagne bRut 60€
Christian Senez Carte Blanche (75cl)

vouvray bRut 38€
Denis Breussin (75cl)

cHampagne bRut 78€
Réserve Duval-Leroy (75cl)

cHampagne blanc de noiRs 75€
Jacques Bolland (75cl)

Champagnes &
Vins pétillants

Rhum Savanna intense, 12€ 
jus d’orange et d’ananas, sirop de grenadine

Planteur péi
(20cl)

pina colada (20cl) 12€
ti punch (12cl) 8€

Cocktails



VINS ROUGES (75cl) VINS BLANCS (75cl)

boRdeaux SupéRieuR 32€
CHÂTEAU HAUT VIEUX CHÊNE 2020

montagne Saint-emilion 36€
CHÂTEAU GRAND BARRAIL 2014

Francs côteS de boRdeaux  38€
CRU GODARD 2016

lalande de pomeRol 55€
CHÂTEAU CHANGROLLE 2018

Saint émilion 60€
LA FLEUR ANNE 2019

côteS du Rhône 38€
E.GUIGAL 2019

côte Rôtie 160€
E.GUIGAL 2014

Hautes côteS de nuitS  75€
« en montavot »
PIERRE ANDRÉ 2020

afRique du Sud 32€
SIMONSIG STELLENBOSCH CABERNET SAUVIGNON-SHIRAZ 2019

Sud-ouest 26€
TARIQUET « CLASSIC » 2019

Sud-ouest 30€
« LA DEMOISELLE » DE LABALLE 2021 (VIN MOELLEUX)

afRique du Sud 28€
SIMONSIG STELLENBOSCH – CHENIN BLANC 2022

bourGoGne aligoté 39€
BUISSONNIER 2021

chardonnay du pays d’oc 35€
« CUVÉE SECRÈTE » JEAN-CLAUDE MAS 2020

SancerRe 58€
RAIMBAULT-PINEAU 2021

viognier du pays d’oc 28€
PAUL MAS 2020

VINS ROSÉS (75cl)

igp du pays d’oc 25€
« GRIS DORÉ » GALLICIAN 2020

côteS de provence 42€
"M" MINUTY 2021

côteS de provence 50€
MAÏME 2021

VINS AU VERRE (14cl)

boRdeaux Rouge 7€
CHÂTEAU ROUSSEAU

taRiquet blanc 7€ 
« CLASSIC »

igp du pays d’oc 7€ 
« GRIS DORÉ » ROSÉ GALLICIAN
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NOTRE CARTE DES VINS PEUT ÉVOLUER EN FONCTION DE NOS APPROVISIONNEMENTS. N'HÉSITEZ PAS À DEMANDER CONSEIL À NOS ÉQUIPES.



l'abuS d'alcool eSt danGeReux pouR la santé. à conSommer avec modération.

restaurant ouvert de 12H à 14H

TABLEAU DES ALLERGÈNES DE LA CASE VANILLE

Crustacés, mollusques, œufs, produits laitiers, gluten, cacahuètes, fruits à coques, poissons, sulfites, soja, moutarde, 
champignons, cèleri et graines de sésames OU TOUTE TRACE POSSIBLE DE CES ALIMENTS
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CrUsTaCéS MoLlUsQuEs SoJa MoUtArDe cHaMpIgNoN CéLeRi SeSaMe

* Nos offres Journée Détente

Les plats et desserts marqués d'un astérisque (*) sont inclus dans le menu. Pour tout autre plat, un supplément de 6 euros sera 
appliqué, et pour tout autre dessert, un supplément de 4 euros sera ajouté.
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