
Réveillon
de Noël

T A R I F S  :  

A d u l t e s  :  1 1 0  €  H o r s  b o i s s o n  

E n f a n t s  ( 4  à  1 2  a n s )  :  3 5  €

2 4  D É C E M B R E  2 0 2 1

1 9 H 3 0  À  0 0 H 0 0  

 



M e n u
B U F F E T  D E S  E N T R E E S

Saumon fumé maison aux baies roses 
Crevettes roses cuites

Foie gras de canard et pain aux figues
Terrine de Saint Jacques à la crème de combava

Salade de chou coco
Salade de mangue au basilic et magret fumé

Mesclun à l'huile de truffe
 

COIN DES ENFANTS
Bâtonnet de mozzarella pané, tomates cerise

Wings de poulet
 

Cocktai l  de bienvenue et  Amuses bouches

B U F F E T  D E S  P L A T S  C H A U D S
Chapon rôti aux marrons 
Civet de cerf aux cèpes

Coeur de filet d'espadon sauce homardine
Poêlée de joues de légines sauce Champagne

Pâtes fraiches vegan aux légumes et crème de basilic 
 

Riz sauvage
Lentilles de Cilaos

Purée de panais gratinée
Légumes printaniers au pesto

 

COIN DES ENFANTS
Mini burger de poulet

Mini burger de boeuf  Black Angus
Pommes frites

 

F R O M A G E S
Plateaux de fromages secs, pain du fournil

Fromage blanc au coulis de framboise
 

 

 

B U F F E T  D E S  D E S S E R T S
Bûches de Noël

Croque en bouche
Crème brulée vanille passion

Cannelés de Bordeaux
Macarons

Letchis
 

COIN DES ENFANTS
Mini donuts assortis

 
 

Menu sous rèserve de modif icat ions en fonction des approvis ionnements. *


