LHERMITAGE
LE PAPAYER

MENU FETE DES
MERES

25 MAT 2019

BUFFET DES ENTREES

Pain d’épices au foie gras de canard et papaye confite
Carpaccio de saumon fumé et creme combava

Ballotine de poisson aux petits légumes et creme d’asperge
vertes citronnée

Salade de choux coco a la créole

Salade de crabe aux fruits exotiques

Tiramisu de tomate et basilic, chips de jambon de Serrano
Ailerons croustillants sauce menthe au piment vert
Mesclun de salades a I'huile de truffe

BUFFET DES PLATS

Joue de légine a la bisque de langouste

Filet de poisson perroquet au beurre d’herbes et amandes
grillées

Civet z'oie au combava

Noisettes d’agneau au miel d'épices, orange confite et noix
de pécan

Gratin de calebasse

Riz basmati

Lentilles de Cilaos

Poélée de légumes du jardin
Rougail

BUFFET DES DESSERTS

Tourment d’amour

Délice passion framboise

Royal au chocolat

Fraisier au zeste de citron vert
Gourmandises créoles

Macarons et cannelés

Salade de fruits frais au sirop vanillé

42€/adulte - Hors boissons
19€/enfant de 4 a 12 ans - Hors boissons
Animation musicale par DJ K/Dance




