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BUFFET DES ENTRÉES
Sashimi de thon rouge   mi-cuit aux fruits de la passion et

citron vert

Foie gras de canard sur pain d’épices

Salade aigre douce d’ananas aux crevettes

Salade de fruits à pain aux sarvices de volaille

Ailerons de poulet rôti  au curcuma

Pâté en croûte

Œuf mimosa

Mesclun de salades

BUFFET DES PLATS

Carry poulet fermier au combava

Médaillon de veau, jus corsé aux cèpes

Filet de saumon à la crème de citron et coriandre fraîche

Curry de poisson au lait  de coco et noix de cajou

 

Riz créole

Lentilles

Gratin dauphinois

Petits légumes aux fines herbes

BUFFET DES DESSERTS

Entremet praliné mangue

Entremet mascarpone aux fraises

Tartes feuilletées aux fruits frais

Mini éclairs,  choux et baba au rhum

Mousse au 3 chocolats

Salade de fruits frais

 

42€/adulte -  Hors boissons

19€/enfant de 4 à 12 ans -  Hors boissons

Animation musicale par DJ K/Dance


