
 

 

 

 
 
 
 

Carte de Room Service // Tous les jours de 19h à 22h 
 

Plateau de charcuteries italiennes :  
Coppa, Bresaola, Saucisson, beurre et cornichons 

18€ 
 

Burratta artisanale, tomates cerise, crème de Balsamic, 
Roquette et basilic 

18€ 
 

Caesar Salade à la volaille, remoulade blue cheese 
22€ 

 
Belle tranche de foie gras de canard artisanal (70grs),  

Gelée au Sauternes, pain grillé, salade verte 
22€ 

 
Chicken Wings, sauce barbecue, frites croustillantes 

20€ 
 

Linguine au beurre de Sauge, olives niçoises et parmesan 
22€ 

 
Cheeseburger en aller-retour aux herbes et condiments,  

Sauce maison et frites croustillantes 
25€ 

 
Fish Burger, roquette, sauce tartare et frites croustillantes 

26€ 
 

Dos de cabillaud rôti, beurre blanc, épinards à l'ail  
28€ 

 
Sur commande avant 16h00 :  (excepté dimanche et lundi)  

 
Tartare de poisson  

au choix : saumon/thon/daurade/bar de ligne 
Au ponzu et coriandre  

Jeunes pousses d’épinards 
25€ 

 
Prix nets  en euros ,  serv ice  15% compris .  

Composer  le  9  ( recept ion)  pour un serv ice  en chambre entre  19h e t  22h.  
 
 
 

Nos Pizzas  
 

Margherita :  
Tomate, mozzarella, tomates cerise, origan, olives  

16€ 
 

Quatre fromages :  
Tomate, mozzarella, stracciatella, roquefort, parmesan,  

origan, olives 
19€ 

 
Bresaola :  

Tomate, mozzarella, bresaola (fines tranches de boeuf seché), 
 roquette, parmesan, basilic, filet d’huile d’olive 

20€ 
 
 

Fromages et desserts  
 

Tome de brebis à la truffe noire, fines tranches de poire - 15€ 
 

Fondant au chocolat tout en légèreté, crème fouettée – 12€ 
 

Tarte fine aux pommes, crème Normande  - 12€ 
 

Crème brulée à la vanille – 12€ 
 

Accompagnements :  
 

 Assiette de frites croustillantes - 8€ 
 
 
 

Sur commande avant 16h :  (Excepté dimanche et lundi) 
 

Plateau de fruits de mer pour 1 personne (30€) : 
4 fines de claires n°3, 4 crevettes Bio Madagascar, 1 langoustine, 

100grs de bulots cuits et 50grs de crevettes grises, citron, mayonnaise 
 
 

Plateau de fruits de mer pour 2 personnes (90€ pour 2) :  
12 fines de claires n°3, 6 crevettes Bio Madagascar, 2 langoustines,  

2 pinces de crabe, 300grs de bulots cuits et 150 grs de crevettes grises, 
Citron et mayonnaise 

 
 

 
 


